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Nachdem 1936 Giesser zusammen
mit Bohler Edelstahl/Osterreich
den rostfreien Messerstahl ent-
wickelt, folgt 1950 der nédchste
Meilenstein: Die Klingenhdrtung
im heilfen Salzbad.

Mocne coBMeCTHON pa3paboTku
B 1936r. HepxasetoLLeit cTanm
KomnaHuamu Giesser n Bohler
Edelstahl/Osterreich B 1950r.
CreayeT HOBbI 3Tan: 3aKanka

Ne3BWiA B rOpsivei CONsiHON BaHHe.

Der erste Erweiterungsbau der
Firma Giesser Messer wird einge-
weiht.

OTKpbITUE NEPBOrO 3aHWA OUPMbI
Giesser Messer.

Eroffnung eines Stahlwaren-
Fachgeschafts mit Produktions-
werkstatt. Ab 1934 Herstellung
von Handmessern mit fest-
stehender Klinge.

OTKpbITVE MarasmHa cTanbHbIX
N30enuii COBCTBEHHOrO NPOu3-
Bofctea. C 1934r. npon3BoacTBO
HOXeW C (OMKCUPOBAHHBIM Ne3-

BMEM.

Die erste Vakuumhartungs-
anlage hat eine erhebliche
Qualitatsverbesserung zur
Folge. Die Schnitthaltigkeit
der Klingen wird dadurch

um ein Vielfaches verbessert.

lMepBasi BaKyyMHas yCTaHOBKa
Ons 3aKanvBaHus No3eonmna
CYLLECTBEHHO YNYYLLUUTb Kaye-
CTBO U YBENINYUTL CTOMKOCTb
PEXYLLEro MHCTPYMEHTA.

Giesser erweitert und optimiert
das Produktsortiment stetig
und bietet fiir jeden Schnitt das
passende Werkzeug.

Giesser NOCTOSIHHO pacLuMpsieT

1 ONTUMU3NPYET aCCOPTUMEHT
npoAyKumu. [ns KaX[oro pexyLue-
ro npouecca ecTb He06X0ANMbIN
MHCTPYMEHT.




Die Firmeninhaber Hans-Joachim und
Hermann Giesser weihen das neue Hightech-
Firmengebdude in Winnenden-Hertmanns-
weiler ein: 80 Mitarbeiter produzieren
tdglich mehr als 6.000 Profimesser.

Bnapenbubl komnanuu, aHc-Woaxum Miccep
1 'epmaHH 'rccep, OTKPbINW HOBOE BbICOKO-
TEXHONIOTMYHOE MPOM3BOACTBO B
XeptmaHcBavnep BunHeHgeH, Fepmanus.
3peckb 80 paboTHUKOB NPoM3BOZAT Gonee
6000 npodeccroHanbHbIX HOXeW B AEHb.

Werk I wird um einen Anbau
fiir die eigene Spritzgussfertigung
erweitert.

3aBop | HaxoguTcs B npoLecce
pacLUMperns N CTaHET COBCTBEH-
HbIM NPOV3BOACTBEHHBIM LIEH-
TPOM NNTbA MO, AABNEHNEM.

GIESSER - eine Erfolgsgeschichte

GIESSER

Hohe Nachfrage und starkes
Wachstum erfordern mehr Mitar-
beiter und neue Produktionsan-
lagen. Heute ist GIESSER weltweit
einer der fithrenden Hersteller

von Qualitatsmessern und -zube-
hor fiir professionelle Anwender
aus der lebensmittelverarbei-
tenden Industrie und Gastronomie.
Das Sortiment umfasst mehr als
2.500 geschmiedete oder gestanzte
Messer und Zubehor.

- McTopusa ycnexa

BonbLuoi cnpoc nobyans KoMnaHuo

K pacLUMpermio TPYAOBbIX PecypcoB

1 IHBECTVPOBAHMIO B HOBOE NPOV3BOA-
CTBEHHOe 06opynoBaHue. CerogHs
GIESSER sBnseTcs 0gHUM 13 BEOyLLMX
npoV3BOANTENEN BbICOKOKAYECTBEHHbIX
HOXeW 1 NPOthECCMOHANbBHBIX UHCTPY-
MEHTOB ANSA NULLEBOV NPOMBILLIEHHOCTM
1 PeCcTOpaHHOro 06CyX1BaHNA.

B accoptumeHnTe 6onee 2500 KOBaHbIX

1 LUTAMMOBAaHHbIX HOXEN 1 aKceccyapos.




Wie ein GIESSER Profi-Messer entsteht
Mpouecc npousBopacTBa npodreccmoHanbHbix Hoxen GIESSER

1_DAS MATERIAL
Aus erstklassigem Chrom-

Molybdén-Stahl werden die
Rohklingen gestanzt.

1_MATEPWAN

Jle3Buis LWTamnytoT U3 nep-
BOKJ1aCCHON XpOMMonnéae-
HOBOWA CTasu.

2_DIE VAKUUM-HARTUNG

Je gleichmaliger die Hartung,
desto besser die Schnitthaltig-
keit. Deshalb arbeiten wir mit
der modernsten Hartetechnologie
der Welt - der Warmebehand-
lung im Vakuum.

3_DER SCHLIFF

2_BAKYYMHOE 3AKAJIMBAHUE

Yem 6onee paBHOMEPHOE 3aKannBaHue
Ne3Busi, TEM NydLle OHO COXpaHseT
yron 3ato4ku. [oatomy Mbl pa6otaem
C Camol COBPEMEHHOW TEXHONOTMEN B
MUpe — TEpMO06PabOoTKO B BaKyyme.

3_3ATOYKA

Den Vorschliff besorgt die
Maschine vollautomatisch

und prézise. Der zweite Schliff
aber wird von Hand ausge-
fiihrt - feinfiihliger als dies
eine Maschine je konnte.

lNepBnyHas 3aToyka Hoxa — 3T0
MOSIOHOCTbIO aBTOMATUYECKMIA,
TOYHbIN npouecc. OpHako BTO-
pUYHas 3aToyka OCyLLECTBNSET-
cA BPYy4HYl0. B kavecTe oHa He
yCTynaeT HU OfHOW MaLLVHe.



4_DIE POLITUR

Den Glanz besorgt die Polier-
maschine. So wird die Oberflache
makellos glatt. Und das hat
viele Vorteile: Rost kann sich
nicht festsetzen und die Klinge
ist leicht zu reinigen.

4_MNMONNPOBKA

®DurHanbHOM cTaguen N3roToBse-
HUS HOXa FBNSETCSA NONMPOBKA
Ha NONMPOBOYHON MaLLMHe. 3To
[lenaeT NoBepxHOCTb 6e3ynpeyHo
rnagkoi. MpeumylecTtsa: Ha nes-
BUW He NOSIBUTCA PXaB4nHa, a
Takxe ero nerko MbiTb.

5_DER GRIFF

Wir bieten den optimalen Griff
fiir jeden Einsatzbereich. Perfekte
Ergonomie und Rutschsicherheit
sind fiir uns oberstes Gebot.
Unsere Produkte entsprechen
den hygienischen Anforderungen
der Lebensmittelbedarfsgegen-
standeverordnung. Farbige
Messergriffe verbessern die
Hygiene in der lebensmittelver-
arbeitenden Industrie.

5_PYKOATKA

[nsa kaxpon 06nacTi NpUMeHeHus
Mbl Mpefiaraem onTUMasbHy0
pykosTKy. MneansHo nogobpaHHas
chopma 1 HeCKONb3ALLAs MOBEPX-
HOCTb — HaLLl FNaBHbIi MPUOPUTET.
Haluv ToBapkl oTBEHaOT MeXay-
HapOoAHbIM CTaHZapTam 1 Tpe6o-
BaHUSM.

6_DER HANDABZUG

Von Meisterhand erfolgt der
Handabzug fiir die perfekte
Schneide mit langer Standzeit.
Die Atzung ist unser Zeichen
fiir Spitzenqualitat.

6_PY4YHAA OOBOOKA

Hox, foBefeHHbIN PyKoW OnbIT-
HOro Macrtepa, MMeeT CTOMKYH 1
OCTPYIO 3aTO4Ky. [loBOAKA HOXEW
— 9TO Halll 3HaK KayecTaa.




ANGEWELLT
YACTUYHO 3A3YBEPEHHAA KPOMKA

Die circa 4 cm lange Anriss-Welle packt harteste Kunststoffdarm-Hiillen.
YactnyHo 3a3y6peHHast KpoMka MMeeT AyInHy okono 4cM. OHa nerko
NpopesaeT faxe camble TBepAble NNacTUKOBbIE YNAKOBKM.

GERMANY
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WELLENSCHLIFF
BOJIHUCTAA 3ATO4KA

Durch regelmédRige Wellen entlang der Klinge gleitet das Messer sicher

und ohne abzurutschen durch Schneidgut mit harten Schalen oder Krusten.

TMOBTOPAOLLMECS BONHbI BLOSIb BCEM PEXYLLE KPOMKM MO3BOASHOT HOXY
YBEPEHHO CKOJIb3UTb Yepes NPOAYKT, He Npockasb3biBas Mo TBEPHON 060-
NOYKe.

L@LI GIESSER

GERMANY

KULLENSCHLIFF
JNNIESBUE C XENOBKAMN

Ein Messer mit Kullenschliff gleitet besser durch das Schneidgut.

Ein perfekter, krafteschonender Schnitt ist das Ergebnis.

Jle3Buie ¢ xenobkamu nerye cKonb3uT Yepea pa3pe3aemblii MPOAYKT.
B pesynbTate Bbl mofy4aeTe npeanbHbii paspe3 C MEHbLUVIMU YCUUSIMU.

GEZAHNTER SCHLIFF
CEPPENTOPHA#A 3ATOYKA

Zum Schneiden von Obst und Gemiise mit Haut oder harterer Schale. Die

Klinge gleitet miihelos durch die Schale, ohne das Schneidgut zu quetschen.

lMNpepHasHaveHa Ans paspesaHns QPPyKTOB 1 OBOLLEN C TBEPAON KOXYPOIA.
Hox 6e3 ycunuii NpoxoauT Yepesa KOXypy, He AedpopMupys NPOSYKT.

ANTI-HAFT-TIEFENATZUNG (FUR KASEMESSER)
FMYBOKOE TPABNEHUE (ONA CbIPHBIX HOXEW)

Durch Vertiefungen und eine Anti-Haft-Beschichtung entsteht beim

REINIGUNG

UND AUFBEWAHRUNG
GIESSER Messer sind grundsatz-
lich fiir eine Reinigung in der
Spiilmaschine geeignet, jedoch
empfehlen wir die Reinigung
von Hand, um Fleckenbildung
und Fremdrostablagerung vor-
zubeugen und Beschadigungen
der Klingen zu vermeiden. Fiir
die Aufbewahrung bieten sich
Messerblocke oder Einsatze fiir
Gastronorm-Behalter an, um die
Klingen zu schiitzen. Zum scho-
nenden Transport bieten wir
Messertaschen und -koffer in
vielen Ausfiihrungen und den

Messer-Safe fiir einzelne Messer.

yX0oA N XPAHEHUE

Hoxwu GIESSER npurogHbl ans
MbITbS B MOCYAOMOEYHON MaLlu-
He. OfHaKO Mbl COBETYEM Mbl-
Tbe BPYYHYIO, 4TOObI N36eXaThb
06pa3oBaHus NATEH, OTIOXEHNS
PXaBYMHbI 1 BO3MOXHbIX
noBpexaeHnn nessms. [ns xpa-
HEHWS HOXEW NOAXOAAT Creum-
anbHble NOACTaBKU, B KOTOPbIX
HOXM 3aLLMLLIEHbI OT MOBPEX[e-
HUA. N5 nepemMeLLeHnst HoXen
Mbl Npefiaraem LUMPOKMIA
BbIGOP CYMOK-HEXIIOB U KENCOB.

Schneiden ein Luftpolster, das die Klinge von dichtem Schneidgut trennt.
Brnaropaps yrny6ieHnsM ¢ HENpUAMNatLLMM NOKPLITUEM BO BPEMS PE3KM
CO3AaeTcs BO3AyLLHAA MPOCoikKa, KoTopas OTAENsAeT NPOLYKT OT Ne3BMS.

DER SCHLIFF

GIESSER bietet Ihnen den perfekten
Klingenschliff fiir jeden Einsatzbe-
reich und jede Anforderung. Wahlen
Sie auRerdem aus einer Vielzahl von
Klingenformen- und -langen.

JNNE3BUE

GIESSER npegnaret Bam npesoc-
XOLHO 3aTOYEHHbIE HOXMW, MOAXOAs-
Lme ana Bcex obnacten npuMeHe-
Hus1. BeibepuTe TO, 4TO Bam HyXHO
13 MHOXECTBa Ne3BuiA pasHon
LJIMHBI 1 hOpPMBbl.




Wissenswertes iiber unsere Messerxr
MHTepecHble paKTbl O HaAaWLUX HOXaX

DAS GARANTIEREN WIR
GIESSER verwendet ausschlieRlich
Materialien, die der Lebensmittel-
bedarfsgegenstéandeverordnung
entsprechen.

Mbl TAPAHTUPYEM

GIESSER vcnonb3yeT TofbKo Te
marepuarsl, KOTOpble OTBEYAIOT
€BPOMNeNCKUM MULLEBBIM W FUrvie-
HUYECKM TPEBOoBaHMAM.

DER MESSERAUFBAU COCTAB

Alle unsere Messer bestehen aus Bce Halum HOXK BbINONHEHbI 13
hochwertigsten Materialien, die auf BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX MaTep1anos,
das Sorgfaltigste verarbeitet werden. KOTOpble 6bINI NOABEPTHYTHI TLLA-

TenbHoi 06paboTke.

KLINGENRUCKEN GARANTIESIEGEL HOHLNIETE
TYMNAA CTOPOHA HOXA FTAPAHTUWHBIN 3HAK SAKJIENMKA

KLINGENBLATT SCHNEIDE KROPF HINTERER HANDSCHUTZ
JNNE3BUE PEXYLAA KPOMKA BOJNIbCTEP SALUNTA PYKK

DIE ARTIKELNUMMER

Unsere Artikelnummern enthalten
alle Informationen iiber das
Messer. Bitte beachten Sie daher
bei Ihrer Bestellung unbedingt die
Zusatzkennziffern und -buchstaben
fiir Farbe, Griff und Schliff.

5w3lg

APTUKYJIbHBIE HOMEPA
ApTUKYnbHbIE HOMEpa coaepxar
MOSHYI0 MHOPMALIMIO O HALLMX
Hoxax. [pu 3akase npocum Bac
yKasblBaTb BCe HEOOXOAUMbIe
COCTaBMAOLLME APTUKYIIBHOTO
Homepa ToBapa GIESSER.







FLEISCHERMESSER
HOXW 4JiA
PASOAEJNIKWN MACA




Fleischermesser
Hoxwu aonqa pa3paenku msaca

MULTIFUNKTIONAL
Der Standardgriff eignet sich

S TA N D A R D G R I F F fiir fast alle Anwendungen.

MHOIFO®YHKLWNOHANTBHOCTb
CraHpapTHas pykosiTka nogxoauTt
npaKTU4eckn ans toboro npume-

HEeHuA.

SICHERHEIT ERGONOMIE

Die abgeschragte Schutznase Griff mit mittlerem Volumen

verhindert das Abrutschen der aus besonders rutschfestem und
messerfiihrenden Hand. angenehm griffigem Material.
BEE3OMACHOCTb 3PFOHOMUYHOCTb
MpenoxpaHnTeNbHbIA HOCUK PykosiTka cpepHero pasvepa BbIMonHeHa
He JaeT pPyKe COCKOMb3HYTh 13 HECKOSb3SILLEro Matepuana, ee yoobHo
NpyY UCMOJSb30BaHUM HOXa. Lepxartb B pyKe.

Zuschneidemesser Zuschneidemesser
Hox 06Bano4Ho-pa3penoyHbIn Hox 06Bano4Ho-pa3penoyHbIn
cm 20 22 25 cm 16 18
inch 73 834 934 inch 6% 7
[ YoX')  YoI') [ YoX ) [ Jo) [ Jo)
Hautmesser Zuschneidemesser
HoX LUKypOCbeMHbIV Hox o6Bano4Ho-pa3genoyHbin
cn 15 18 cm 27 30 36
inch 6 7 inch 10% 113% 14

[ ]© ( J© [ ] (] [ ]
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Abhautemesser
Hox wKypocbeMmHbIi

cm 13 16 18 21
inch 5 63/ 7 84
[ J©) [ J©) [ JoI I JoI NN JO)

Schlachtmesser
Hox o6Bano4Ho-pa3penoyHbin

cm 16 18
inch 6% 7
[ JoI J [ J©)

Fischfiliermesser
Hox ansi pbi6bl ounerHbli

cm 18 21
inch 7 8%
[ J [ JoX J

Ausbeinmesser
06BaNoYHbIN HOX

cn 15 18

inch 6 7
[ JoI X Je) [ JoI J

Ausbeinmesser | spitz und flexibel
06BanNoOYHbIA HOX | OCTPOKOHEYHBIN 1 TMGKMIA

cm 15
inch 6
[ ]

Ausbeinmesser | mittel
06BanoYHbIN HOX | cpenHuit

cm 10
inch 4
[ J©)

Ausbeinmesser | mittel
06BanoYHbIN HOX | cpeaHuii

cm 13 15

inch 5 6
0C0e0Ce eoe00000

Ausbeinmesser | stark
06BanoYHbIN HOX | XecTKuil

cm 13 15 17

inch 5 6 63/
(JoX X X J 0000 (JoX X X ]
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Fleischermesser
Hoxwu aonqa pa3paenku msaca

Ausbeinmesser | sehr flexibel Ausbeinmesser | rv6kuit Klingenspitze
06BanoYHbIN HOX | O4eHb r1OKMil 06BanoYHbIN HOX | M1GKMIA KOHHMK
cm 13 15 cm 13 16
inch 5 6 inch 5 64

e0ce000 (JoI' X X' [ Jo) [ Yo
Ausbeinmesser Ausbeinmesser
06BanoYHbIN HOX 06BanoYHbIN HOX
cn 10 13 16 cm 18 21
inch 4 5 6% inch 7 8%

[ Jo) [ JoI' X Yo JAN YoI' X YoI') [ JoX' I ) [ Yo

Ausbeinmesser Fischfiliermesser
06BanoYHbIN HOX Cnaiicep ans pbi6bl

cm 15 cm 18 21
inch 6 inch 7 8%
Beinmesser Beinmesser
06BaNoYHbIN HOX 06BaNoYHbIN HOX

cm 12 14 cm 16 18
inch 43 5% inch 6% 7

[ ] ( JoX 1 J [ JoX L JOL IaN JO)
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Gefliigelschlachtmesser Gefliigelschlachtmesser
Hox pns nTuubi Hox pns nTuubi
cn 10 cm 12
inch 4 inch 43
(Yol X X [ Jo)
Beinmesser | flexibel Beinmesser | flexibel
06BanoYHbIN HOX | r1OKWiA 06BanoYHbIN HOX | r1OKWiA
cm 15 cm 9
inch 6 inch 3%
[ X} [ J
Stechmesser Stechmesser
Hox pns y6os Hox pns y6os
cm 13 16 18 cm 21 24 30
inch 5 63/ 7 inch 8% 9%, 113
( YoX X Jo! L YoX Y JoX IR YoX Y YoI') { YoX X [ YoX X Jo! [ Jo)
Stechmesser | stark Stechmesser | stark
Hox ans y6oa | xectkuit Hox ans y6oa | xectkuii
cm 11 13 15 cm 18 22 24
inch 4% 5 6 inch 7 8% 92

[ JoL [ JoX } X J [ Jox I I ] [ JoX X X J [ JoX 1 J [ J©)



Fleischermesser
HoXxun gna pasgaenkum msaca

Pulmesser | stark, Facette Kohlmesser mit Wellenschliff
Hox pns y6os | xectkuii, hacetka Hox pns oBoLelt ¢ BONHMCTOI 3aTOYKON
cm 16 18 cm 18 21
inch 6% 7 inch 7 84
° o ° o
Gekrosemesser | Stahlknopf Gekrosemesser | Kunststoffknopf
Hox ans noTpoLUeHns | cranbHoil HakoHEYHK HoX ans nOTPOLUEHNS | NNacTVKoBbIi HAKOHEYHK
cm 16 cm 16
inch 6% inch 6%
[ Jo] [ ]
Gekrosemesser | Stahlknopf Gekrosemesser
HoX Ansi NOTPOLLEHUN | CTasnbHOM HaKOHEYHVK Hox ans notpoLueHus
=
cm 16 cm 21
inch 6% inch 8%
[ X ] [ ]
675 »  J67800b:
Entvliesmesser | 675 L: fir Linkshdnder Entvliesmesser
CneumnanbHbIi HOX | 675 L ans nesLuei CneuunanbHbIf HOX
am 14 am 17
inch 5% inch 7
o
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Schlachtmesser | breite Form Schlachtmesser | breite Form
Hox 06Bano4Ho-pa3fenoyHbIv | LLMPOKUii Hox 06Bano4Ho-pa3fenoyHbIv | LLMPOKUii
cm 16 18 21 cm 24 27 30
inch 6% 7 84 inch 9% 102 11%
[ Jo) [ YoX 00000 (JeX 1 [ JeX 1 [ JoX ]
Schlachtmesser | schmale Form Schlachtmesser | schmale Form
Hox 06Bano4Ho-pa3fenoyHbin | y3kuii Hox 06Bano4Ho-pa3fenoyHbin | y3kuii
cm 16 18 21 24 cm 27 30 32 36
inch 6% 7 8% 92 inch 10% 113k 12%. 14
[ Jo) (JeX ¥ I 000000 0000000 (JeX 1 ( Jo) ° o
Rouladenmesser | diinne, leichte Klinge Speckmesser
Cnancep ansa msca | ToHkoe, Nerkoe nessue Hox pans wnuka
cm 21 cm 32
inch 8% inch 127
[ Jo) °
Bankmesser | extra breit Blockmesser
HoX ans pe3ku 6NOKOB | oueHb LWMpoKMii Hox pnsa pe3ku cTeiikos
cm 21 26 32 36 cm 18 21 24 27 30
inch 8% 10% 12 14 inch 7 84 9% 10%2 113%

[ ] ([ ] [ ] [ ] [ JoX X J 00000 00000 00000 00000
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Fleischermesser
Hoxwu ana pa3paenku msaca

Wurstmesser Wurstmesser mit Wellenschliff
Hox gns BeTYMHbI Hox pns BeT4MHbI, BONHUCTas 3aTo4Ka
cm 28 cm 28
inch 11% inch 11%
[ Yol [ Yol
Wurstmesser Wurstmesser mit Wellenschliff
Hox ans BeTYMHbI Hox gns BeT4MHbI, BONHUCTas 3aToO4Ka

cm 21 25 28 31 cm 21 25 28 31

inch 8% 93 11% 12%a inch 8% 934 11% 12%a
{ oI 1) ( Yol ] Yol ] o0

Wurstmesser | Riickenstdrke 2,7 mm Wurstmesser, angewellt

Hox Ans BETYMHBI | TONLLMHA 2,7 MM HoX ans BeTYMHbI, 4aCTUYHO 3a3y6PEHHbLIN

cm 40 45 49 cm 21 25 28
inch 15% 1734 19% inch 8% 934 11%

[ JOX J [ JoX ] [ J

_ 71375-18 el01

Filiermesser | flexibel Filiermesser | flexibel und schmale Klinge
Hox comneitHbIi | rv6kuii Hox comneitHbIv | rv6kuii u y3kuit
cm 16 18 20 22 cn 18
inch 6% 7 7%s 83 inch 7

[ O] [ Jo) J [ J©) [ J©) [ ]
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Wurstmesser
Hox pns BeTYMHbI

cm 22 25
inch 8% 934

[ ] 000000 000000

Wurstmesser
Hox pns BeTYMHbI

cm 31 36 40
inch 12% 14 1534
[ JoX X X' ° [ )

Wurstmesser mit Wellenschliff Wurstmesser, angewellt
HoXx gns BeTYMHbI, BONMHUCTAsA 3aTo4Ka Hox ans BEeTYMHbI, 4YaCTUYHO 3a3y6peHHbIN
cm 22 25 28 31 36 cm 22 25 28
inch 8% 934 11% 12 14 inch 83 93/ 11Y

) 000000 000000 000000 O ) o0 [ Yo
Kebab-Messer Salamimesser
Hox pns ke6aba Hox pna canammu

=

cm o 45 60 cm 36
inch 173 23% inch 14

[ ] [} [ ]
Salamimesser Salamimesser mit Wellenschliff
Hox pns canammu Hox pns cansmu, BONHUCTas 3aTo4vkKa
cm 28 30 cm 28 30
inch 11% 113 inch 11% 113

17



Fleischermesser
Hoxwu ana pa3paenku msaca

Leberwurstmesser Leberwurstmesser, angewellt
Hox ans kon6acobl Hox pns kon6acbl, YacTU4HO 3a3y6GPEHHbIN
cm 21 cm 21
inch 8% inch 8%
[ JoI'} [ JoI'}
Leberwurstmesser Serrano-Messer
Hox pns kon6achbl Hox ana xamoHa
cm 21 cm 30
inch 8% inch 113%
@O [
Wurstabbindemesser Wurstabbindemesser
Hox hopMOBOYHO-LUTPMXOBOYHbIN Hox hopMOBOYHO-LLTPNXOBOYHbIN
cm 6 cm 6
inch 2% inch 2%
[ [
4065 QJaozs
Wurststupfer Sicherheitsmesser | zum Offnen von Kartons und Verpackungen
HoX LUTPUXOBOYHbIN HoX B 6€30MaCHOM UCMONHEHUN | [/ BCKPLITYS KAPTOHHBIX

KOpO6OK M NNacTUKOBbIX NaKeToB

cm 5
inch 2
[ ]
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NEU:

GRIFF MIT
ANTIMIKROBIELLER
AUSRUSTUNG:

Konsequente Weiterentwicklung fiir mehr Hygiene in der
Fleischwirtschaft

Hoher und dauerhafter antibakterieller Schutz auf Silber-Basis

Risikoverminderung bei Kreuzkontamination

Entspricht der aktuellen Lebensmittelbedarfsgegenstande-
verordnung

HOBOE:
KYKOSAATKA C
AHTUMWUKPOBHOM
OBPABOTKOM

locTosHHOE pa3BuTMe MMIMEHNYHOTO NOAXOAA B MULLIEBO
MPOMbILLIEHHOCTHU

3aluymTa Ha 0cHoBe cepebpa Ha ANMTENbHbIN CPOK
YMeHbLLaeT pUCK NepPeKPeCTHOro 3arpsi3HeHNs

OTBEYaeT COBPEMEHHBLIM EBPOMEVICKUM MULLEBLIM CTaHAapTam




Fleischermesser
Hoxwu ana pa3paenku msaca

Ausbeinmesser flexibel | kurze Griffnase Ausbeinmesser stark | kurze Griffnase
06BanoYHbIN HOX, MOKNIA | KopoTKuii NpefoXpaHuTenbHbIA HOCUK 06BanoYHbIN HOX, XXECTKNIA | KopoTkuii NpefoXpaHUTebHbIA HOCUK
cm 13 15 cm 13 15
inch 5 6 inch 5 6
[ JoI'} [ JoI'} [ JoI'} [ JoI'}
Ausbeinmesser sehr flexibel | kurze Griffnase Zuschneidemesser | kurze Griffnase
06Bano4HbIN HOX, O4€Hb M'MBKUI | KopoTKuii NpefoxpaHnTeNbHbIN Hox 06Banoy4Ho-pa3fenoyHbin | KopoTkuii npesoxpaHuTenbHbIN
HOCUK HOCKK
cm 13 15 cm 20
inch 5 6 inch 73
[ JoI' } [ JoI '} [ JoI' }
Ausbeinmesser flexibel | lange Griffnase Ausbeinmesser stark | lange Griffnase
06BanoYHbIA HOX, MO6KUN | [NMHHLIA NPenoXpaHnTENbHbIA HOCKK 06BanoYHbIA HOX, XXECTKUN | [MHHbIA NpefoXpaHnTeNbHbIA HOCKK
cm 13 15 cm 13 15
inch 5 6 inch 5 6
[ JoX ) e0e® [ JoX ) [ YoX
Ausbeinmesser sehr flexibel | lange Griffnase Ausbeinmesser stark | mit Kullenschliff
O6BanoYHbIA HOX, OYeHb MMOKWUIA | [iMHHbIV NPeaoXpaHUTENbHbIN O6BanoYHbIN HOX, XKECTKUIA | JlesBye ¢ xenobkamu
HOCKK
cm 13 15 cm 15
inch 5 6 inch 6

[ Jo J [ Jo) J [ ]
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Ausbeinmesser, breite Form, stark | lange Griffnase Ausbeinmesser mit Kullenschliff | lange Griffnase
06BanoyHbIN HOX, LUIMPOKOE Ne3BUe, XEeCTKUH | [nnHHbIi 06BanoyHbIN HOX, Ne3Bue € XKenobkammn | [nHHbIA
npenoXpaHnTENbHbIA HOCUK npenoXpaHnTENbHbIA HOCUK
cn 15 cn 15
inch 6 inch 6

[ JoX [ JoX
Zuschneidemesser | lange Griffnase Fleischmesser mit Kullenschliff | lange Griffnase
Hox 06Banoy4Ho-pa3fenoyHbiv | [nvHHbIA NpenoxpaHnTenbHbIi Hox ans pe3ku cTenmkoB, nessue ¢ Xxenobkamu | [nvHHbIii
HOCKK npefoxXpaHnTeNbHbIA HOCUK
cm 22 25 cm 24
inch 8% 934 inch 9%

[ JoX ) [ JoX ] °
Ausbeinmesser, gerade Form, stark | lange Griffnase Stechmesser | lange Griffnase
06BanoYHbIA HOX, NPSIMON, XKECTKUA | [nvHHbIN Hox ans y6o0s | [nvHHbIN NpesoxpaHnTeNbHbIA HOCUK

npe,qoxpaHMTeanbM HOCUK

cm 15 cm 16 18 21
inch 6 inch 6% 7 8Ya
 Jof  Jof [ JoY } [ JoY

Stechmesser | lange Griffnase
Hox ans y60s | [nvHHbIN NpesoxpaHnTenbHbIA HOCUK

cm 15
inch 6
[ JoX ]
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Fleischermesser
Hoxwu ana pa3paenku msaca

KULLENSCHLIFF

BESSERE SCHNITTFUHRUNG PRODUKTIVITAT NMPON3BOAUTENIbHOCTb

durch Luftpolster zwischen Messer mit Kullenschliff JlesBue c xenobkamm 6e3

Klinge und Schneidgut. gleiten miihelos durch das YCWITUIA NPOXOAUT Yepes mare-
Schneidgut. Ein perfekter pvan, obecne4msas BbICOKOE

JIETKOE PA3PE3AHUE Schnitt bei ermiidungsfreiem Ka4ecTBO Pe3Ku.

6narogaps BO3ayLLUHOW NPOCIIONKE und ziigigem Arbeiten ist

MexXgy Ne3Bnem 1 MsCoM. das Ergebnis.

Zuschneidemesser mit Kullenschliff Abhdutemesser mit Kullenschliff
Hox o6Bano4Ho-pasfenoyHbli, nessue ¢ Xxenobkamu HoX WwKypocbemHbIi, ne3sue ¢ xenobkamm
cm 20 22 25 cm 18 21
inch 73 834 934 inch 7 8Ys
[ oY ) [ Yo ) [ oY } ° °
Ausbeinmesser mit Kullenschliff | mittel Ausbeinmesser mit Kullenschliff | stark
O6Bano4HbIN HOX, Ne3BKe C XKenobKammu | cpepHuit O6BanoYHbIN HOX, Ne3BUe C XKeNobKaMm | XecTkuil

cm 13 15 cm 13 15 17
inch 5 6 inch 5 6 63/

[ ]©] ( J© [ ]© ( J©} [ Jof ]
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Ausbeinmesser mit Kullenschliff | sehr flexibel Ausbeinmesser mit Kullenschliff | flexibel
06Bano4HbIN HOX, Ne3Bue C XKenobKamm | o4eHb MGk 06BanoyHbIN HOX, Ne3Bue C XKenobKamm | ruokuii

cm 15 cm 15
inch 6 inch 6
) )
Ausbeinmesser mit Kullenschliff Ausbeinmesser mit Kullenschliff
0O6BanoYHbIN HOX, Ne3Bue C Xenobkamm 0O6BanoYHbIN HOX, Ne3Bue C Xenobkamu
cm 15 18 cmn 13 16
inch 6 7 inch 5 6Y
[ J [ J [ J [ J
Stechmesser mit Kullenschliff Schlachtmesser mit Kullenschliff
Hox pns y6os, nessue ¢ Xxenobkamu Hox 06Bano4Ho-pa3penoyHbii, nes3sue ¢ Xxenobkamu
_________ _ Wi,
cm 16 18 cm 21 24
inch 6% 7 inch 8% 9%,
) ) ) )
Schlachtmesser mit Kullenschliff Blockmesser mit Kullenschliff
Hox o6Bano4Ho-pa3paenoyHbii, ne3Bue ¢ Xenobkamm Hox ans pe3ku cTenKoB, ne3sue ¢ Xxenobkamu

cm 21 24 27 cm 21 24
inch 8% 9% 10% inch 8% 91
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Fleischermesser
Hoxwu ana pa3paenku msaca

Wurstmesser mit Kullenschliff Bratenmesser | extra breite Klinge
Hox ans BeTuMHbI, ne3sue ¢ Xxenobkamm Cnaicep | ou4eHb LUMPOKOE Ne3Bue

......... e p— -—

cm 22 25 28 31 36 cm 25
inch 8% 934 11% 12 14 inch 93
[ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ]

Wurstmesser mit Kullenschliff
Hox ans BeT4YMHbI, Ne3Bue c Xxenobkamu

Wurstmesser mit Kullenschliff
Hox gns BeT4YMHbI, Ne3Bue c Xxenobkamu

cm 21 cm 21
inch 8% inch 8%
® [ J
2608 wwl (3103 wwl |
Ausbeinmesser mit Kullenschliff ,BodyGuard” Ausbeinmesser mit Kullenschliff | Scandic-Griff

06Bano4HbIN HOX, Ne3Bue ¢ XXenobkamu, pykositka “BodyGuard”: O6BanoYHbIN HOX, Ie3BUE C Xenobkamm | pykostka Scandic

cn 15 cm 13
inch 6 inch 5
[ ] [ ]

(2500 ww1 [ 2008 wwl

Zuschneidemesser mit Kullenschliff ,BodyGuard”

Ausbeinmesser mit Kullenschliff
HoX LUKypOCbeMHbIN, Ne3Bue ¢ XXenobkamu, pyKosiTka

06BanoYHbIN HOX, Ne3Bue C Xenobkamm

“BodyGuard”
cm 13 cm 20 25
inch 5 inch 73 934
) [ [
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SICHERHEITSGRIFF,ADLER"”

MATERIAL

Besonders griffiges und
rutschfestes thermoplastisches
Elastomer (TPE).

MATEPUAN

Oc06€eHHO KOMMOPTHBIN 1 He-
CKOJIb3ALLMIA TEPMOMIACTUHECKUIA
anactomep (TPE).

SICHERHEIT

betrdchtlich vermindert.

BE3OMACHOCTb

Mit besonders langer Schutznase, die
das Verletzungsrisiko beim Schneiden

O6ecneynBaeTcs crneumanbHo

YIOJIMHEHHbBIM MPefoXPaHUTENbHBIM
HOCMKOM, KOTOPbIi CHUXAET PUCK
Mony4YeHUs TpaBMbl BO BPEMS PE3KM.

Zuschneidemesser Ausbeinmesser | breite Form

Hox 06Bano4Ho-pa3penoyHbIn

cm 20 cn 15
inch 73 inch 6
® @)

Stechmesser Stechmesser
Hox pns y6os Hox pns y6os
cm 18 21 cm 15
inch 7 8% inch 6

[ ] [ J @]

18

06BanoYHbIA HOX | LLMpoKOe NnesBre

22 24
834 91>
O @]
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Fleischermesser
Hoxwu ana pa3paenku msaca

SICHERHEITSGRIFF ,SCANDIC”

SICHERHEIT ERGONOMIE

Die verldngerte Schutznase Der besonders lange Griff ist
verhindert das Abrutschen. geeignet fiir groBe Hande.
BE3OMACHOCTb 3PFOHOMWUYHOCTb

Y ANVHEHHBIN NPEROXPAHUTENbBHbIV Oco6eHHO [A/IMHHAA pyKoSTKa
HOCMK He [10MyCKaeT COCKanb3blBa- MOAXOAUT NOAAM C 60MbLUMMM
HYS. pykamu.

Ausbeinmesser | mittel Ausbeinmesser
06Bano4HbIN HOX | cpeaHuit 0O06BanoYHbIA HOX
cm 13 15 cm 15
inch 5 6 inch 6

) o0 )
Beinmesser Stechmesser
06Bano4HbIN HOX Hox ans y6os

-

cm 14 16 cm 16
inch 5% 6% inch 6%

[ ] ® O
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GRIFF NR. 4

SICHERHEIT
Der abgerundete Griffriicken
bietet eine hohe Griffigkeit.

BE3OMACHOCTb
Bnarogaps okpyrfion pykositke HOX
0Y4eHb YA06HO AepxaTb B pyKe.

PRODUKTIVITAT

Das offene Griffende erméglicht
ein schnelles Umgreifen vom
Standard- in den Kammgriff.

NMPOAYKTUBHOCTb
OKpyrnbIf KOHYMK PYKOSTKM
Mo3BOJIAET NOSIb30BATENIO
Nerko MeHsiTb CTaHAapTHOE
MOMOXEHWe NPy Pasaerke.

Ausbeinmesser | mittel Ausbeinmesser | stark
06BanoYHbIN HOX | cpeaHuit 06BanoYHbIN HOX | XecTKuii
cm 13 15 cm 13 15
inch 5 6 inch 5 6

[ YoI X' [ Jo) e) le)

Ausbeinmesser | sehr flexibel
06BanoYHbIN HOX | oueHb rneKMil

cm 13
inch 5
[ J©)



Fleischermesser
HoXxun gna pasgaenkum msaca

MATERIAL
Besonders griffiges und

GRIFF NR. 9 e e

MATEPWATN

Oco6eHHO KOMMOPTHBIN 1
HeCKONb3sLLUMI Tepmonia-
cTuyeckuin anactomep (TPE).

ERGONOMIE

Amerikanische Griffform fiir schnelles
Umgreifen - speziell entwickelt fiir
Ausbeinmesser.

3PFTOHOMUYHOCTb
"AmepyiKaHcKan" pykosTka ans
JIErKov 1 BbICTPOW CMEeHbI 3axBaTa
MakcumMarbHO yAo6Ha npu obBarke.

Ausbeinmesser, gerader Griff | mittel Ausbeinmesser, gerader Griff | stark
06BanoYHbIA HOX, NpAMas PyKosATKa | cpenHuit 06BanoYHbIN HOX, NPSIMas PYKOSATKA | XecTKuil
cm 13 15 cm 13 15
inch 5 6 inch 5 6
ece000 [ Jor 1) [ e} [ JoI }
Ausbeinmesser, gerader Griff | sehr flexibel Ausbeinmesser, gerader Griff
06BanoyHbIN HOX, NPAMas PYKOSATKa | oueHb rnGKuil 06BanoyHbIN HOX, NpsMas PyKosiTKa
cm 13 15 cm 14 16
inch 5 6 inch 5% 6%
( o} ( o} ( o} °
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SICHERHEITSGRIFF MATERTAL

Besonders griffiges und

TR E LS

MATEPUATN

Oco6eHHO KOMMOPTHBIN 1
HeCKONb3sLLMIA Tepmonia-
cTuyeckuin anactomep (TPE).

BE3OMNACHOCTb

PykosiTka nckno4aeT BO3MOXHOCTb
SICHERHEIT cocKasb3blBaHWs paboyen pyKu.
Kein Abrutschen der messerfiihrenden OHa obecne4mBaeT Makc1masnbHyto
Hand maglich. GroRte Sicherheit 6e30MacHOCTb BO BpeMsi 06Banku 1
beim Zerlegen und Zerschneiden, sogar pasfenku, aaxe npyt CTOSIKHOBEHUM
beim StoRen auf Knochen und hartes C KOCTbtO W NAOTHbIMW TKaHSMU B
Gewebe im Schneidgut. msce.

2008 3008

Zuschneidemesser ,BodyGuard” Stechmesser ,BodyGuard”

06BanoYHbIN HOX “BodyGuard” Hox pns y6os “BodyGuard”

cm 18 20 25 cm 16 18 21

inch 7 73a 934 inch 6% 7 8%

° ° ° ° ° o

3168 . J4o028

Ausbeinmesser ,BodyGuard” Schlachtmesser ,BodyGuard”

06Bano4HbINi HOX “BodyGuard” Hox o6Bano4Ho-pa3genoyHbii “BodyGuard”

cm 16 cm 24

inch 6% inch 9%
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Fleischermesser
Hoxwu ana pa3paenku msaca

MATERIAL
Besonders griffiges und

G R I F F ”w S L I M L I N E “ rutschfestes thermoplastisches

Elastomer (TPE).

MATEPWAN

Oco6eHHO KOMMOPTHBIN 1
HeCKOoNb3sLLUMIA TepMonacTy-
yeckuit anactomep (TPE).

SORTIMENT GRIFFVOLUMEN

Passend zu dieser Griffform Besonders angepasst an die

bietet GIESSER viele verschie- Bediirfnisse weiblicher Arbeitskrdfte
dene Klingenformen. beim Zerlegen und Zerschneiden.
ACCOPTUMEHT PA3BMEP PYKOATKU

GIESSER npegnaraet LUnpoKui OcobeHHO ypobeH 1S XEHLLUWH
aCCOPTUMEHT HOXEVi C TaKow npy pasgesnike 1 paspesaHuu.
PYKOSITKOV.

Steckmesser Ausbeinmesser, halb-flexibel
Hox pns y6os 06BanoYHbIN HOX, NONYrM6KNIA

vy s

cm 18 22 cm 13 15
inch 7 83 inch 5 6
[ ] [ J [ ] [ J
Ausbeinmesser, starke Klinge Filiermesser
06BanoYHbIN HOX, XEeCcTKoe fie3Bue dunenHbIA HOX

ya— va—y

cm 13 15 cm 18 20
inch 5 6 inch 7 73
[ ] [ J [ ] [ J
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ERGONOMIE
Die Griffform passt sich der

GRIFF AUS HOLZ Hand hervoragen an.

9PFOHOMWYHOCTb
PykosiTka 3101 chopmbl
NPEKPacHO NOXUTCS B PYKY.

EIGENSCHAFTEN XAPAKTEPUCTUKN

Bubinga ist ein besonders widerstands- ~ By6uHra - 370 04eHb JONTOBEYHOE U

fahiges und hartes Holz. Durch seine TBephoe fepeso. bnarogaps csovum

natiirlichen Eigenschaften bietet der XapakTepucTviKam pyKosTka 13 fepe-

Bubingagriff auch bei Kontakt mit Fett Ba 6y6MHra NpekpacHo AepXuTcs B

und Wasser einen sicheren Halt. pyKe faxe nocne KoHTakTa € XWUpom
1 BOOOW.

Schlachtmesser Stechmesser

Hox 06Bano4Ho-pa3penoyHbIn Hox pns y6os

cm 16 cm 13 16 18 21

inch 6% inch 5 64 7 8Ys

3080 E
Stechmesser Ausbeinmesser

Hox pns y6os 06BaNoO4HbIN HOX

cm 15 cm 10 13 16

inch 6 inch 4 5 6Y4



Messer mit Holzgriffen
HoXu ¢ pepeBAHHOW PYKOSATKOMN

Ausbeinmesser, schwarzer Holzgriff Beinmesser
06BanoYHbIN HOX, YepHas AepeBsiHHas PYKOSATKa 06BaNo4HbIN HOX

cn 15 cm 14 15
inch 6 inch 5% 6

4000 (4020

Schlachtmesser | schmale Klinge

Schlachtmesser | breite Klinge
Hox o6Banoy4Ho-pa3fenoyHbIn | yakoe nessue

Hox 06Banoy4Ho-pa3fenoyHbif | Lwvpokoe nessue

cm 16 18 21 cm 18 21 24

inch 6% 7 8Ys inch 7 8% 9%,

Wurstmesser mit Wellenschliff

Wurstmesser
Hox ans BeT4MHbLI, BONHUCTas 3aTo4Ka

Hox ans BeTUYUHbI

cm o 28 cm 28

inch 11% inch 11%

8450 83so w |

Brotmesser mit Wellenschliff

Kochmesser
Hox pns xne6a, BONHUCTas 3aTO4Ka

MoBapckon HoX

cm 20 26 cm 18 21

inch 73 10% inch 7 8%
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8300 8360 w

Allzweckmesser mit Wellenschliff

Gemiisemesser | 8300 w-8,5 mit Wellenschliff (o. Abb.)
Hox yHuBepcanbHbIii, BOJIHUCTasA 3aTO4Ka

Hox pns oBoLuen | BonHucTas 3atoyka (Unmoctpauun HeT)

cm 8,5 cm 11

inch 33 inch 4%

8540 8730 |

Steakmesser | 8730 z gezahnt (0. Abbildung)

Tourniermesser
Hox ansi pe3ku CTEMKOB | 4acTU4HO 3a3y6PEHHBIN (MIMoCTpaLmm HeT)

HoXx ans 4nctku

cm 6 cm 12
inch 2% inch 43
Allzweckmesser Kiichenmesser

HoX yHuBepcanbHbIi HoX KyXOHHbIV

10 cm 13 15
4 inch 5 6

cm
inch

8340 8261w

Universalmesser mit Wellenschliff

Kiichenmesser
Hox yHuBepcanbHbliA, BONHUCTas 3aToO4Ka

HoX KyXOHHbIi

cm 16 cm 25

inch 6% inch 93
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Messer mit POM-Griffen
Hoxwu ¢ pykodaTtkamum us POM

ERGONOMIE
Der zwei- oder dreifach genietete

GRIFFE AUS POM S Aok v o

fessionellen Kiichenarbeiten.

QPFTOHOMUYHOCTb
CKreeHHbIN B Ba UM TPU CIlos
BHELLIHW NPOYHbIA MaTtepuan
obecneynBaeT HaleXXHoe Mosio-
XEHMe HoXa B pyKe Mpu BCex
BUAAX KYXOHHbIX paﬁoT.

POM POM

Polyoxymethylen ist ein beson- [NonvokcumeTunex — 3o pas-
ders formstabiler und steifer MEPEHHO YCTONHMBBIN U XeCT-
Kunststoff. Er entspricht selbst- Kuii nnactuk. OH COOTBETCTBYET
verstandlich der Lebensmittel- Tpe6oBaHNAM eBPOMENCKUX
bedarfsgegenstandeverordnung. MULLIEBBIX CTAHOAPTOB.

8300 p 8310 p

Gemiisemesser Gemiisemesser
Hox ans osoLueun Hox ans osoLuen

cm 8,5 cm 8,5

inch 3% inch 3%

8540 p 8360 wp

Tourniermesser Allzweckmesser mit Wellenschliff
Hox pns umctkmu Hox yHMBepcanbHbI, BOJIHUCTAs 3aTO4Ka
cm 6 cm 11

inch 2% inch 4%
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8330 p 8340 p

Kiichenmesser Kiichenmesser
HoX KyXOHHbI# HoX KyXOHHbIi
cm 13 15 cm 16
inch 5 6 inch 6%
87130 p 87130 pz
Steakmesser | 8730 pz-12 mit Wellenschliff (0. Abb.) Steakmesser mit Anrisswelle
Hox ansi pe3ku CTEMKOB | BomHWCTas 3aTo4Kka (UNocTpauum Het) Hox pns pesku cTenkoB, YaCTUYHO 3a3y6PEHHbIN
cm 12 cm 12
inch 4% inch 4%
(3100p  J3000p
Ausbeinmesser Stechmesser
0O06BanoYHbIA HOX Hox pns y6os
cm 13 16 cm 18
inch 5 6Ys inch 7
4020 p 8262 p
Schlachtmesser | schmale Form Lachsmesser
Hox o6Bano4yHo-pa3fenoyHbin | yskas opva Hox pns pa3genku nococs
cm 21 cm 31
inch 8% inch 12%
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Fleischermesser
Hoxwu ana pa3paenku msaca

Schinkenmesser Schinkenmesser mit Wellenschliff
Hox ans BeT4YUHbI HoX gns BeTYUHbI, BONHUCTAsA 3aTo4Ka
cm 25 cm 25

inch 93 inch 93

Schinkenmesser Schinkenmesser mit Wellenschliff
Hox ans BeT4YMHbI Hox gns BeTYMHbI, BOMHUCTAsA 3aTo4Ka
cm 28 cm 28

inch 11% inch 11%

8261 wp 8350 wp

Universalmesser mit Wellenschliff Brotmesser mit Wellenschliff

Hox yHuBepcanbHbIA, BONHUCTas 3aTo4Ka Hox gns xne6a, BONHMCTas 3aTovka
cm 25 cm 18 21 24
inch 93 inch 7 8Ys 91
8450 p 8451 p

Kochmesser Kochmesser

MoBapckoi HoX MoBapckoi HoX

cm 20 26 cmn 20

inch 73 10% inch 73
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8269 p 8269 wwlp

Santoku-Kochmesser mit Kullenschliff

Santoku-Kochmesser
Hox caHTOKy, ne3Bue ¢ xesobkamu

HoXx caHToKy

cm 18 cm 18

inch 7 inch 7

8210 p 8232 p |
Streichpalette Winkelpalette

Jlonatka JlonaTtka usorHyTas

cm 21 26 31 cm  16,5/11,5 Gesamtlange/Auflageflache

inch 8% 10% 12 inch  6Y%/4%: O6uas anuHa/padoyast NoBepXHOCTb

8234 p 8237 p |
Palette Palette

JlonaTtka usorHyrtas Jlonatka gns nepesopaynBaHus

cm 16/11 Gesamtldnge/Auflageflache cm 16
inch 6%/ 4Y% O6Lwan anuHa/paboyas NoBepxXHOCTb inch 6%
7900 p

Salamimesser

Hox pns kono6achbl

cm 28
inch 11%






KOCH- UND
KOCHENMESSER
NOBAPCKWE U
KYXOHHBIE HOXW




Koch- und Kiichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

—ATATA A K1X55

SCHARFER, PRAZISER, SCHNELLER
OCTPEE, TOYHEE, BbICTPEE

Die lange Schnitthaltigkeit der BestCut X55-Klingen
CTOMKOCTb pexylmx cBoncTs ne3smin BestCut X55

BestCut X55-Klinge
JlesBue BestCut X55
100 Herkommliche Klinge

90 O6bI4HOE Ne3Bne
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Monate | Mecsiubl

40

MIT SERIENNUMMER ZUR
NACHVERFOLGUNG UND
LEBENSLANGER GARANTIE

CEPUWUHbLIA HOMEP
NO3BONSAET OTCNEAUTDL
HOX U ABNSAETCH
NOXW3HEHHOW FAPAHTUEN



DIE NUMMER DER GRIFF

Seriennummer zur Zuordnung, Ergonomische Form mit weichen Kanten,

Nachverfolgung und Garantie. liegt sicher in der Hand, prazise Fiihrung,
speziell fiir die Lebensmittel-verarbeitung

HOMEP entwickelter Kunststoff.

CepuitHbIA HOMEp CAYXUT AN

NOeHTUGUKaLMK, OTCRexmnea- PYKOATKA

HWUS 1 rapaHTum. OproHomuyHas opma ¢ OKpyriibIMm
KpasmMu HafieXHO NOXUTCS B PYKY U 06e-
crne4vvBaeT TOYHOCTb BeeHNA paspesa.

BbinonHeHa 13 cneuunanbHoO pa3paboTaH-
Oro niacTnka ans nuLleBsoro cektTopa.

DIE KLINGE

Aus einem Stiick geschmiedet, besonders
hoher Kohlenstoffgehalt von 0,55-0,59% fiir
auBergewdhnlich lange Schnitthaltigkeit
und extreme Scharfe.

DER KROPF
Leicht abgerundete Kanten und nach
vorne abgeschragte Form fiir perfekte
Handhabung.

NE3BUE

Co3aaHo M3 0fHOrO KyckKa CTanu, 0CO6eHHO
BbICOKOE cofiepxaHue yrnepoga 0.55-0.59%
A1 UCKMIOHUTENBbHON CTOMKOCTU PEXYLLIMX

CBOWCTB W HEOObIKHOBEHHOW OCTPOTbI. BOJICTEP

Crerka 3aKpYyriieHHble rpaHn, CKOLLEeH-
Hble BNepem, obecneyvBatoT Haunyy-
Lee npMmeHeHue.

8640 8643

BestCut Officemesser BestCut Tourniermesser | zum Schdlen und Tournieren von Obst

Hox yHuBepcanbHbiii BestCut und Gemiise
Hox pns unctku BestCut | nns ouncTky v fekopuposanus pykToB
1 oBoLLe

cm 10 cm 6

inch 4 inch 2%

[ ] [ ]

8663 86170

BestCut Ausbeinmesser | geeignet fiir Lamm-, Wild-, Rind- und BestCut Kiichenmesser

Schweinefleisch Hox KyxoHHbIi BestCut

06Banou4HbIvi HOX BestCut | nopxogut ons 6apaHuHbl, ONEHVHBI,

roBAauHbI U CBMHUHbI
P ) ) )

cm 15 cm 15
inch 6 inch 6
[ ] [ ]
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Koch- und Kichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

8664-18 8670 w

BestCut Filiermesser BestCut Brotmesser mit Wellenschliff | fiir harte Krusten
Hox chunenHbin BestCut Hox ans xne6a BestCut, BonHMUCTaa 3aTo4Ka | [ns TBepabIX KOPOK

4

cm 18 cm 20
inch 7 inch 73
) )
8670 8661 w
BestCut Tranchiermesser BestCut Sdgemesser | der Klassiker - jetzt auch geschmiedet
Cnaiicep BestCut Hox pns xne6a BestCut, BonHucTas 3aTo4Ka | knaccuieckuii —

Tenepb KOBaHbIA

cm 20 25 cm 25
inch 73 934 inch 93
[ ] (] [ ]
8680 8680
BestCut Kochmesser BestCut Kochmesser
MoBapckon HoX BestCut MoBapckon HoX BestCut
cm 20 cm 23
inch 73 inch 9
° °
8680 8680 w
BestCut Kochmesser BestCut Kochmesser mit Wellenschliff | fiir Fisch und harte
MoBapckoi Hox BestCut Krusten

Mosapckoi HoX BestCut, BonHucTas 3aTouka | ons pbibbl 1
TBepAbIX KOPOK

cm 25 cm 25
inch 93 inch 93
[ ] [ ]
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DER GRIFF
Fiir die geschmiedeten Koch-

GESCHMIEDETE KOCHMESSER | poservidauschienich

material verwendet.

PYKOATKA

[Ina KoBaHbIX NOBAPCKMX HOXeW
MCMOMb3YETCH TOMLKO BbICOKO-
Ka4yeCTBEHHbIN nnactnk POM.

DIE VEREDELUNG

An acht Stationen werden Unebenheiten
geglattet und der Griff auf Hochglanz poliert.
Der Handabzug fiir die perfekte Schneide
erfolgt von Meisterhand.

OBPABOTKA

3a LUeCTb LIaros BbIpaBHUBAIOT HEPOBHOCTY
Ha n1e3sun 1 NonupyoT Ao 6necka. PyyHas
[0BOAKA NPOECCMOHANBbHBIM MacTEPOM
rapaHTupyeT BbICOKOE Ka4eCTBO J1e3BUS.

DAS SCHMIEDEN

Aus hochwertigem Chrom-Molybdan-Stahl
(X50 CRMO 14) wird in neun Arbeitsgdngen
der geschmiedete Rohling gefertigt.

KOBKA

13 BbICOKOK@4eCTBEHHON XpOMoMonbae-
HoBoW ctanu (X50 CRMO 14) 3a peBaTb
paboyunx onepauuii MPOU3BOANTCS KOBAHOE
nessue.

8240 8241

Officemesser
HoX yHuBepcanbHbIi

cm 10 12

inch 4 43y
(JoI X X J [ ]

Gemiisemesser
Hox ans osoLuen

cm 8
inch 3%
[ X

Tourniermesser
Hox gns ynctkm

| Y

cm 9
inch 3%
[ X}

Steakmesser
Hox ans pe3ku cTenkos

| )

cm 12
inch 43
[ ]
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Koch- und Kichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

Tomatenmesser

Buntschneidemesser
Hox ans nomupgopos

Hox ans pekopupoBaHus

cm 11 cm 13
inch 4% inch 5

[ )
5263 Jszeow
Ausbeinmesser Brotmesser

06BaNoYHbIN HOX Hox pns xne6a

cm 13 16 cn 20
inch 5 6% inch 73
[} [ [}

Lachsmesser mit Kullenschliff

Filet-de-Sole-Messer
Hox ans pasgenku nococs, ne3sue ¢ Xxenobkamm

DunentHbIA HOX

cm 18 cm 31
inch 7 inch 12Y%
0000 [ J

Schinkenmesser mit Kullenschliff

Santoku-Kochmesser
Hox ans BeTYMHbI, Ne3Bue C Xenobkamm

HoXx caHToKy

cm 18 cm 26
inch 7 inch 10%
[ ] [ ]
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Kochmesser schmal Kochmesser schmal
MoBapcKoi HOX y3KuM MoBapcKoi HOX y3KUM
cm 15 18 20 cm 23 25
inch 6 7 73 inch 9 93
) (Yo X X [Jer X X'} (Yol X X )
) A )
Kochmesser breit Kochmesser breit
MoBapcKOM HOX LUMPOKUIA MoBapcKOM HOX LUMPOKUIA
cm 15 18 cm 20 23
inch 6 7 inch 73 9
(Yol X X ) (Yol X X [ YeX X X'
8280 8284
Kochmesser breit Kochschlagmesser
MoBapcKOM HOX LLUMPOKUIA 06BanoYHbIN HOX
cm 25 28 30 cn 25
inch 93 11Y% 1134 inch 93
(XX X ) ) )
8270w sz 0w
Kochmesser schmal mit Wellenschliff Kochmesser breit mit Wellenschliff
MoBapcKoOI HOX, BONHUCTas 3aToYKa, Y3KU MoBapcKoi HOX, BONIHMCTas 3aTO4Ka, LUMPOKUIA
cm 25 cm 25 30
inch 93 inch 93 11%
) ) )
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Koch- und Kichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

PFLEGE
Messer immer von Hand spiilen.

0 L I V E N H 0 L Z Das Olivenholz von Zeit zu Zeit mit

etwas Melkfett einreiben.

yxon

HoxX MbITb Bcera Bpy4yHyio.
Bpewms oT BpemMeHu HaTtupatb
PYKOSITKY XMBOTHbBIM XMPOM.

MATERIAL

Olivenholz fiihlt sich angenehm
und warm an und ist extrem hart
und feuchtigkeitsabweisend.

MATEPWAT

[peBecnHa 0NMBKOBOrO Aepesa npu-
siTHas M rnagkas Ha oLyrb, B TO Xe
Bpems 04eHb Npo4Has 1 Bnarootras-
KvBatoLLasi.

8240 o 8241 o

Officemesser Gemiisemesser

Hox yHuBepcanbHbI Hox pns oBoulen

cm 10 cm 8

inch 4 inch 3%

8264 o 8260 w o

Filiermesser Brotmesser mit Wellenschliff
Hox chuneiHbin Hox pns xne6a, BONHUCTas 3aTO4Ka
cm 18 cn 20

inch 7 inch 73%
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cm
inch

cm

inch

WARMERUCKGEWINNUNG
Nutzung der Abwarme in der
Spritzgussproduktion zur kompletten
Beheizung von GIESSER-Werk 1.

PEFEHEPALMSA TENNOBOW SHEPTUU
Tenno, BbpaboTaHHOE BO BPeMs mpoLiecca
NNTLEBOrO MPECCOBaHUS PYKOSTOK, Tenepb
1Cnonb3yeTcs A4S NOHOro TenaocHatxe-
Husa 3aBopa 1 GIESSER.

Kochmesser schmal
MoBapcKoi HOX, y3Koe ne3Bue

20

8

Tomatenmesser
Hox ans nomupopos

13
5

RECYCLING
Schleif- und Polierabfdlle werden nach
Mdglichkeit wiederverwertet.

NMEPEPABOTKA
OTxofbl OT 3aTOHKM 1 LUANGOBKM Mbl CTapa-
emcsl UCnosib30BaTh BTOPU4HO.

Kochmesser breit

VERANTWORTUNG FUR DIE ZUKUNFT
OTBETCTBEHHOCTb 3A BYAYLIEE

WASSERKREISLAUF
Abwasserreduzierung durch Filtern

und Riickfiihren der Schleifwasser in das
Kiihlsystem.

UMPKYNALUNA BOObI

Brarogaps o41cTKe Boga, UCrnonb3oBaHHas
B 3aTO4HOM MPOLIECCE, NMOBTOPHO MCMOIb3Y-
€TCs B OXJlaXJatoLLen cucteme.

8264 o 8280-20 o

MoBapckoii HOX, LUMPOKOE Nne3Bue

cm 20
inch 73

8244-13 o 9840 o

Olivenholz Set, 3 tlg. | 8240-10 o, 8264-18 o, 8280-20 o
Ha6op HoXell C pyKOSAITKON M3 ONIMBKOBOTO fiepeBa, 3 npeam. |
8240-10 0, 8264-18 0, 8280-20 o
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Gabeln
Bunkn

9400 p 9410 p

Fleischgabel geschmiedet Kriickengabel geschmiedet
Bunka ans msica koBaHas Bunka koBaHas

I e . o)

cn 15 20 cn 15 18 21 25

inch 6 73 inch 6 7 8Ys 934
(JoX X JoX X IN J

9420 p _

Wurstgabel geschmiedet Wurstgabel
Bunka ansa kon6acbl KoBaHas Bunka ansa kon6acbl

EE——— ¢ o —

cm 13 am 13
inch 5 inch 5
[ JoJ X JoX Y )

Vorlegegabel | leicht und extra lang, besonders fiir tiefe Theken Fleischgabel
Bunka cepBMPOBOYHAs | Nerkas v o4eHb [nMHHAs, ANs ry6oKIX Bunka gns msica
emKocTe
cm 19 cm 18 21
inch 7% inch 7 8%s

[ [ J© [
Fleischgabel

Bunka gnsa msica

cm 15
inch 6
[ ]
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WEICHE SCHALE -
HARTER KERN

MArKOE MOKPbITUE -
TBEPAbIN KOPNYC

KURZE | MIT SERIENNUMMER

GRIFFNASE UND LEBENS-

LANGER

KOPOTKUN GARANTIE
NMPEOOXPA-

HUTENbHbIN C CEPUMN-

HOCUK HbIM

HOMEPOM

N NOXN3-

HEHHOM

FAPAHTUEN



Koch- und Kiichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

NUMMERIERUNG HYGIENE

Praktisch fiir die Zuordnung Mit antimikrobieller

und Nachverfolgung. Sanitized® Silver-
Ausriistung.

HYMEPALMSA

nsa npeHtudukaumm n TMIrMEHA

OTCNEXUBAHUS. C aHTMMUKpPOo6HOM 06pa-
6otkoit Sanitized® Silver.

SAILECUIIINCY ol

GRIFF
Weiche und rutschsichere Ober-

E)Rt?n(:gloa':sIbEalanciertes Messer fiir flache mit hartem Kern fiir absolute
[ " " Stabilitat, kurze Griffnase.

ermiidungsfreies und miiheloses

Schneiden mit perfekt geformtem, PYKOSITKA

abgerundetem Griff. Msrkas Heckosb3sLLas NoBepXHOCTb

C TBepAbIM KOprnycoMm O XXeCTKO-

T Sl I ool CTU, KOPOTKMIA NPefoXpaHUTENbHbIN

lNpekpacHo c6anaHCMpOBaHHbIN

° HOCVIK.
HOX Anst BAUTENbHOW PaboThl 1
3(hheKTUBHOM Hape3Kku C 3aKpy-
TTIEHHOW PYKOSITKOW OMTUManbHON
dopmbl.
218455 . J218456
Kochmesser breit | zum Schneiden von Fleisch und Gemiise Kochmesser schmal | leicht und handlich fiir Obst und Gemiise
MoBapcKoMi HOX LUMPOKWIA | Ansi HApesku Msica 1 OBOLLEN MoBapcKoi HOX Y3KUKM | nerkuii 1 yao6HbIiA Ans (PYKTOB U OBOLLE
cm 20 23 cm 16 18
inch 7% 9 inch 6% 7
[ ] (] [ ] ([ ]
218265 wl0 218355 w10
Universalmesser mit Wellenschliff | fiir alle Lebensmittel mit Brotmesser mit Wellenschliff | packt auch harteste Krusten,
harter Schale oder Kruste, mit 10 mm Wellenabstand mit 10 mm Wellenabstand
HoX yHMBepcanbHbIii ¢ BOIHUCTOW 3aTOYKOM | 175 MpofyKToB Hox ans xne6a ¢ BONHUCTON 3aTOYKON | paspesaeT faxe camble
C TBEP/O KOXYPOW UK KOPKOW, BOMHKCTas 3atodka 10 Mm TBepAble KOpKK, BONHKUCTan 3aTto4ka 10 MM
cm 25 cm 21
inch 9% inch 7%

50



Kiichenmesser mittelspitz | das universelle Messer fiir Obst und
Gemiise

HOX KyXOHHbIW, 3a0CTPEHHbIA KOHYUK | yHVMBEPCASbHBIA s
hpyKTOB 1 OBOLLIEN

cm 13
inch 5
[ ]

Tranchiermesser mit Wellenschliff | zum Schneiden von rohem
Schinken und Braten

Hox pa3fenoyHbii, BONHUCTasA 3aToYKa | [/1s Hape3aHus BETHMHbI
Y1 XapKoro

cm 25 31
inch 93 12
[ J [

Gemiisemesser mittelspitz | sehr handlich
Hox ans oBoLuen, 3a0CTPEHHbIA KOHYUK | 04eHb YO0GHbIN

cn 8 10
inch 3% 4
[ ] [ ]

Universalmesser mit Wellenschliff | die klassische Klinge mit
dem hochwertigen und ergonomischen Griff

HoX yHuBepcanbHbIii, BOSIHUCTAA 3aTo4Ka | knaccuieckoe nessue
C BbICOKOKQ4YECTBEHHOW 1 YOO6HOW pPyKOATKOM

cm 11
inch 4%
[ ]

Filiermesser | sicher im Griff beim Filetieren und Parieren von Fleisch
und Fisch

Hox chunenHbIn | GesonacHas pykosTka Ans (UneTMpoBanus 1
pasnenku Msca 1 pbiGbl

16
6Ys

cm
inch

°
218269 wwl

Santoku-Messer mit Kullenschliff | fiir Gemise und Obst
Hox caHTOKy, ne3Bue ¢ Xxenobkamu | [ns oBoLLel 1 (ppyKToB

cm 18
inch 7

[ J
9891 b5 pl

Messerblock, 5-tlg. | aus Buche, bestiickt mit Kochmesser breit,
Santoku-Messer mit Kullenschliff, Gemiisemesser, Schere und Wetzstahl
KomnnekT HoXel ¢ NoACTaBKOW, 5 npeaM. | 13 Gyka, B KOMMNeKT
BXOAMT KYXOHHbI HOX LUMPOKWMIA, HOX CaHTOKY C IE3BMEM C XenobKamu,
HOX [1151 OBOLLIEN, HOXHWLbI 1 MycaT
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K

och- und Kiichenmesser

ﬂoaapcKue U KYXOHHbI€ HOXMWU

paspese, TPeOyeT MeHbLLE CuJl,

52

MANO

SANTOKU MIT
SPEZIALLOCHUNG
CAHTOKY C
NEP®OPALUEN

e GERINGERER SCHNEIDWIDERSTAND Weniger Reibung durch gelochte Klinge
MeHbliee TpeHue 6naropgapsa nephopupoBaHHOMY
e WENIGER KRAFTAUFWAND nesBuio
* HOHERE SCHNITTHALTIGKEIT PrimeLine Chef Santoku-Messer

MoBapckoii Hox caHToky PrimeLine
Herkommliches Santoku-Messer

* MEHbWEE CONPOTUBNEHMWE NPU PA3PE3E loBaPCKO HOX CAHTOKY
» TPEBYET MEHbWE CUNOBbIX 3ATPAT
* NONbWE COXPAHSET PEXYWMWE CBOWCTBA

LOCHUNG
geringerer Schneidwiderstand,
weniger Kraftaufwand, hohere

Schnitthaltigkeit 0 10 20 30 40 50 60 70 8 90 100 %

218269 sp

PrimeLine Chef Santoku-Messer | Universalmesser zum Schneiden
von Gemiise, Fisch und Fleisch

MoBapckoii HoX caHTOKy PrimeLine | VHusepcarbHbIi HOX Ans
Hapeskn OBOLLIEN, pbibbl N MACa

NEP®OPALNA
MeHblLiee COnpoTUBEHNE NMpK

[OMbLUE COXPaHSIET pexyLuye
CBOIACTBA

Jetzt bleibt nichts mehr kleben: Die im Vakuum gehartete Klinge
mit Speziallochung und integriertem Schneidgutabweiser zerteilt
das Schneidgut miihelos und sauber. Der Polierabzug sorgt fiir

hochste Scharfe. Der ergonomische Griff mit hartem Kern in weicher
Schale garantiert sicheres und prazises Arbeiten. Mit antimikrobieller
Sanitized® Silver-Ausriistung fiir hochste Hygieneanforderungen.

Bonblue H1Kakux ycunuii: 3akaneHHoe B Bakyyme fie3sme co crneLm-
anbHbIMKU OTBEPCTUAMYU U BCTPOEHHBLIM AEPNEKTOPOM PEXET NPOAYKT
POBHO 1 6€3 ycunuii. MNMonrpoBaHHbIN Kpar obecrneymBaeT Makcu-

MasbHYI0 3a0CTPEHHOCTb. DProHOMUYHAs PYKOSiTKA, TBEPAAs BHYTPU an 19
1 MsArKas cHapyxu, obecneynsaeT 6e30nacHoe 1 To4HOe paspesaHue. .
AHTUMMKPOBHOE NokpbITe Sanitized® Silver fns cooTBeTCTBUS TPe6o- inch 77,
BaHWAM MMrMEHUYECKVNX CTaHAAPTOB. °



GESTANZTE KOCHMESSER

HANDSCHUTZ
LINGE
KLING NMPEOOXPA-
NE3BUE SCHNEIDE FINGER-/ HUTENb
PEXYLIAS HANDSCHUTZ
KPOMKA MPEOOXPAHUTENb
GARANTIESIEGEL
KLINGENRUCKEN Lo
TAPAHTUMHbBIN
CMUHKA NE3BUS 3HAK
Kochmesser Kochmesser
MoBapckomn HOX MoBapcKomn HOX
cm 16 20 cm 23 26
inch 6% 734 inch 9 10%

0000000 0000000 0000000 0000000

(8ass __________________Jls445 stpp

Schlagmesser | 4 mm stark

Kochmesser
06BanoYHbIN HOX | TONLMHA Ne3BUs 4 MM

MoBapckon HoX

cm 29 31 cm 27
inch 11% 12Y% inch 10%
[ ] [ JoX X JoX X J O
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Koch- und Kichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

8456 8456

Kochmesser schmal Kochmesser schmal
MoBapcKoi HOX y3KuUM MoBapckoit HOX Y3KuUM
cm 16 18 cm 20 23
inch 6% 7 inch 73 9
e0000O0O® 0000 [ XX X )
8465 (7705 |
Fleischmesser Schinkenmesser
Hox pa3peno4Hbin HoX ans BeTYMHbI
cm 21 25 cm o 22 25 28
inch 8% 934 inch 8% 93/ 11%
) ) ) e00000 000000
Schinkenmesser mit Wellenschliff Schinkenmesser mit Kullenschliff
Hox ans BeT4YMHbI, BOSIHUCTAsA 3aTOYKA Hox gns BeT4YMHbI, Nne3sue ¢ Xxenobkamu

cm 25 28 31 cm 22 25 28 31 36
inch 93 11Y% 12Y inch 8% 934 11Y% 12Y 14
000000 000000 0000000 [ ] [ ] [ ] [ ] [ ]
Lachsmesser Lachsmesser mit Kullenschliff
Hox pns pa3genku nococs Hox pns pa3genku nococs, nes3sue ¢ Xxenodkamu
cm 31 cm 31
inch 12% inch 12%
( X} ( X}
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8269 k 8269 wwl k

Santoku Kochmesser Santoku Kochmesser mit Kullenschliff
Hox caHTOKy Hox caHTOKy, ne3Bue ¢ Xenobkamu

v

cm 18 cm 18
inch 7 inch 7
) )
Kochmesser, chinesische Form Hackmesser, chinesische Form
Cnancep, KATaWCKuUii CTUNb TonopwkK, KUTanckuit CTUIb
cm 17 19 21 cn 19
inch 63% 7Y% 8% inch 7%
000000 000000 000000 )
Universalmesser mit Wellenschliff Universalmesser mit Wellenschliff | fiir Linkshdnder
Hox yHuBepcanbHbIA, BOHUCTas 3aTo4Ka HoX yHuBepcanbHbIiA, BOSHUCTAA 3aTo4Ka | ans nesLueit
cm 25 cn 25
inch 93 inch 93
0000 )
Brotmesser abgewinkelt, mit Wellenschliff Brotmesser mit Wellenschliff
Hox pns xne6a, BONHMCTas 3aTo4Ka Hox pns xne6a, BONHMCTas 3aTo4Ka
cm 18 23 cm 18 21 24
inch 7 9 inch 7 8% 9y,

[ ] ([ ] [ ] [ Jo) Je [ J©)
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Koch- und Kichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

8365 wsp 8365 sp

Allzweckmesser mit Wellenschliff Allzweckmesser
Hox yHuBepcanbHbIf, BOJIHUCTas 3aTO4Ka Hox yHuBepcanbHbIi
cm 11 cm 11
inch 4% inch 4%

[ YoX X YoX'} (X}

Gemiisemesser mit Wellenschliff

Gemiisemesser
Hox gns oBowyew, BONHMCTas 3aTO4Ka

Hox pns oBoLen

o

cm 8 10 12 cn 8 10
inch 3% 4 43, inch 33 4
[} 00

[ JoXL L JoL X N JoX Y Jor ¥ Jx X J

8305 sp 8305 wsp

Gemiisemesser mit Wellenschliff

Gemiisemesser
Hox pns oBolueid, BONHUCTas 3aTo4Ka

Hox pns oBoulen

cn 8 cm 8
inch 3% inch 3%
[ JoX I JoI J ( X}
8545 sp 87185 zsp
Tourniermesser Friihstiicksmesser

Hox ans ymcTtku Hox pns 3aBTpaka

cn 6 cm 10
inch 2y inch 4
[ JoI I JoI J [ ]
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Steakmesser mit Wellenschliff Steakmesser
Hox cTonoBbiii Ans pe3kn CTelkoB Hox cTonoBbiii Ans pe3kn cTelkoB
cm 11 cm 11
inch 4% inch 4%
[ X} (X}
8366 wsp 9465 sp
Tomatenmesser mit Zinken Gabel
Hox pns nomupopos ¢ 3y6uamu Bunka

.

cm 11
inch 4%

(X} [ JoX X YoX')
9466 sp 9461 sp
Loffel Kaffeeloffel
Jloxka YanHasa noxka
[ JoI' X JoX'} [ JoI' X JoX'}

9879 sp

Besteck-Set, 4-tlg. | bestehend aus Messer, Gabel, Léffel und
Kaffeeloffel in 6 verschiedenen Farben

CronoBblit Habop, 4 NpeAM. | cocTouT U3 HoXa, BUTKM, NOXKU 1
YanHOW NOXKN B 6-TW pasHbIX LBETax

[ JoX L Jor
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Koch- und Kichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

9605 bs 833s |

Buntschneidemesser | leichtes Schneiden durch abgewinkelte Klinge, | Kiichenmesser
extra lang HoxX KyXOHHbIi
Hox Ans nekopupoBaHus | 1erko pexert, 04eHb AfVHHbIN

cm 12 cm 13 15
inch 43 inch 5 6
) ) )
Kiichenmesser Filiermesser
HoX KyXOHHbI Hox counenHbIn
cm 16 18 cm 16 18 20 22
inch 6% 7 inch 6% 7 73 83a
[} [ [ JO] [ JoX J [ J@) [ J@)
Fleischgabel Wurstgabel
Bunka gna msaca Bunka gnsa kon6acbli

cm 18 21 cm 13
inch 7 8%s inch 5

O ([ ] [ JoX X Jor X J
Abziehstahl | Standardzug Abziehstahl | Standardzug
Mycart | craHpapTHas Hacedka Mycart | craHpapTHas Hacedka
am 25 27 31 36 cm 25 31
inch 93 10%. 12%a 14 inch 93 12

[ JoX Y JOL X JN ] 0000000 0000 [ ] ([ ]
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FRISCHE FARBEN
IN DER KUCHE
CBEXWE UBETA
HA KYXHE

Gemiisemesser | hb = hellblau, li = limone, or = orange, vi = violett,

pi = pink
Hox pns oBowent | hb = rony6oi, li = MIMMOHHBIiA, OF = OpaHXeBbIil,
Vi = (hMONeToBbIN, pi = PO30BbIA

cm 10
inch 4

Kochmesser | hb = hellblau, li = limone, or = orange, vi = violett,
pi = pink

MoBapckoi HOX | hb = rony6oli, li = NMMOHHBINA, OF = OpaHXeBbIi,
Vi = (hMONETOBbIN, pi = PO30BbIN

cm 20
inch 73
o o000

8365 wsp 8545 sp

Allzweckmesser mit Wellenschliff | hb = hellblau, li = limone,
or = orange, vi = violett, pi = pink

Hox yHuBepcanbHbIi, BONHUCTas 3aTo4ka | hb = rony6oi,

li = NMOHHBIN, Or = OpaHXeBbIN, Vi = PUONETOBBLIN, Pi = PO30BbIN

cm 11
inch 4%

Tourniermesser | hb = hellblau, li = limone, or = orange, vi = violett,
pi = pink

Hox pns umeTkm | hb = rony6oii, li = MMMOHHBIIA, OF = OpaHXeBbIN,

Vi = (DMONETOBbIN, Pi = PO30BbINA

cm 6
inch 2%
o o000
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Professionelle Messer und Zubehor

MpocdheccnmoHanbHbie HOXM U aKceccyapbl

60

MIT SICHERHEIT
HYGIENISCH
BE3OMACHOCTb

W TUTNEHA

Wo Lebensmittel verarbeitet werden, muss besonders auf Sicherheit
und Hygiene geachtet werden. Messer mit Farbcodierung von GIESSER
nach HACCP ermdglichen die einfache Trennung nach Abteilungen,
Schichtbetrieben oder Schneidgut. Die GIESSER Messer-Hygieneboxen
in verschiedenen GrolRen erleichtern die Trennung nach Arbeitsberei-
chen und bieten zugleich sicheren Schutz fiir Messer und Anwender.

Tawm, roe nepepabatbiBaloTCs NULLIEBbIE NPOAYKTLI, 0CO60E BHUMaHWE
LOJSIKHO 6bITb YAENEHO rurvieHe n 6eaonacHocTy. KoHuenums useTa

B pacnpegeneHun Hoxenn GIESSER cooTBeTCTBYIOT Tpe6oBaHWAM
HACCP 1 no3sonsieT nerko pasaensitb KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTY MO
OTAenam, CMeHaM Wnn NpoaykTy. FMrueHnyeckme 6oKCbl AN HOXen

GIESSER pasHoro pa3mepa nomoratT pasaenuTb paéoyne 30HbI 1
06ecrneyvBatoT HageXHYI0 3aLUuUTy 4518 HOXEN 1 nepcoHana.

FARBCODIERUNG NACH ABTEILUNG
KOHLUENMUWA UBETA NO OTAENAM

Zum Beispiel | Hanpumep
I ROT: Rind | KPACHbIN: rosguHa
GELB: Schwein | XXENTbIV: cBUHUHA

WEISS: Lamm | BEJIbIV: 6apaHuHa

FARBCODIERUNG NACH SCHICHTEN
KOHLUEMUWA UBETA NO CMEHAM

Zum Beispiel | Hanpumep
I ROT: 1. Schicht | KPACHBIV: 1-as cveHa
[ BLAU: 2. Schicht | CUHUMI: 2-as cvewa

GELB: 3. Schicht | )XENTbIV: 3-b51 cMeHa

Unsere Empfehlung fiir die Zuordnung
Hawwu pekomeHpauum no paspeneHuio:

WEISS: Backwaren und Molkereiprodukte
BEJIbIN: Bbinevka 1 MOSIOYHbIE MPOAYKTbI

GELB: Gekochtes und Gegartes
XENTbIW: roToBble 6ntoga

ROT: Rohes Fleisch
KPACHBIW: cbipoe msAco

BLAU: Roher Fisch
CWUHWN: cbipas pbiba

GRUN: Sa}at, Gemiise und Obst
3EJIEHbIN: canat, 0BOLUM U COPYKTbI

BRAUN: Wurzelgemiise
KOPWYHEBbBIW: KOpHENNoAHbIe OBOLLU

Die konsequente Umsetzung
von HACCP in Verbindung
mit gleichfarbigen Schneid-
brettern aus hygienischem
Kunststoff erhéht das
Vertrauen von Kunden und
Verbrauchern.

MocnepoBatensHoe BHeape-
Hue npaktkn HACCP BmecTe
C [AOCKaMM aHamnornyHbIX
LIBETOB M3 MMIMEHNYECKOrO
nnacTuka noBbILAET foBEpUE
noKynaTenei n KNMeHToB.




ROT

SORTIMENT ACCOPTUMEHT
GIESSER bietet Ihnen das umfang- GIESSER npepnaraet cambiin 60MbLLO
reichste Sortiment an Messern mit far- BbIGOP HOXEN C LiBETHLIMU PYKOATKaMM.
bigen Griffen. Die Farbpunkte bei den LiBeTHble TOYKM PSAOM C OnNpeaeneHHbIM
einzelnen Artikeln zeigen an, welche HaMMeHOBaHMEM MOKa3bIBAIOT, B KaKUX
Farben serienm@Rig lieferbar sind. LBeTax [OoCTyrneH Tosap.
8240 8270 |
Officemesser Kochmesser schmal
Hox yHuBepcanbHbI MoBapcKon HOX, Y3KuUM
cm 10r cm  18r 20r 23r
inch 4 inch 7 VEA 9
[} [ J ( ] [ J
82614 8280
Filet-de-Sole-Messer Kochmesser breit
Hox comneitHbiii MoBapcKoi HOX, LUMPOKWMIA
cm  18r cm 157 20r 23 r 25r
inch 7 inch 6 73 9 9344
[ J [ (] [ [ ]
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HACCP Messer und Zubehor
Hoxwu n akceccyapbot HACCP

Ausbeinmesser Blockmesser
06Bano4HbIN HOX Hox pns pe3ku cTeiikos
cm 13 16 r cm 18 21r 24r 27 r 30r
inch 5 6% inch 7 8 91 10%2 1134
° ° ° ° ° ° °
Kochmesser Schinkenmesser | 7705 w = mit Wellenschliff
MoBapckon HOX Hox ansi BETYMHBI | 7705 w = BOJHNCTas 3aTouKa
cm 16r 20r 23 r 26 r 31r cm 257 28 r 31r
inch 6% 73s 9 10%s 12%a inch 9% 11% 12%%
° o o o ° ° ° )
Gemiisemesser Wurstgabel
Hox ans osouyei Bunka gnsa kon6acbli
cm 8 10r 12 r cn 13 r
inch 3% 4 430 inch 5
° ° ° °
9410 p 9924 |
Kriickengabel geschmiedet Abziehstahl | Standardzug
Bunka KoBaHasi Mycar | CranpapTHas Haceuka
cm 187 cm 257 31r
inch 7 inch 93 12
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GELB

HYGIENE

Alle farbigen Griffe entsprechen selbst-
verstandlich den jeweils giiltigen gesetz-
lichen Bestimmungen fiir Hygiene und
Sicherheit (Lebensmittelbedarfsgegen-
standeverordnung EG Nr. 1935 /2004).

T’MIrMEHA

Bce HOXM € LBETHBIMM PYKOSITKaMK
OTBEYaT COOTBETCTBYIOLLMM TPe6o-
BaHWAM CTaHgapToB 6€30MacHOCTW 1
rurmensl (Federal Food and Commodities
Regulation (EC) No. 1935/2004).

8240 E T

Officemesser Kochmesser schmal

HoXx yHuBepcanbHblii

cm  10g cm  18g 20g
inch 4 inch 7 73s
(@] o o

MoBapcKoM HOX, Y3KUM

23 g
9
@)

82614 8280

Filet-de-Sole-Messer Kochmesser breit

Hox chunenHbin

cm  18g cm  15¢

inch 7

20 g
inch 6 73

MoBapcKoi HOX, LUMPOKWMIA

23 g 25¢
9 93y
@) O
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HACCP Messer und Zubehor
Hoxwu n akceccyapbot HACCP

Ausbeinmesser Blockmesser

06Bano4HbIN HOX Hox pns pe3ku cTeiikos

cm 13 g 16 g cm  18g 21g 24 g 27 g 30¢g

inch 5 6% inch 7 8 9% 10 1134
O O O O O O O

Schinkenmesser | 7705 w = mit Wellenschliff

Kochmesser
MoBapckomn HOX Hox ans BeTYMHbBI | 7705 w = BONHWCTas 3aTo4Ka
cm  16g 20g 23 g 26 g 31g cm  25¢ 28 ¢ 31g
inch 6% 73 9 10% 12%a inch 93 11% 12Y
@] @] @] @] @] @] O o
Gemiisemesser Wurstgabel
Hox pns oBoulen Bunka gnsa kon6acbli
cm 8¢ 10 g 12 g cm 13 g
inch 3% 4 430 inch 5
@] @] @] @]
9410 p 9924 |
Kriickengabel geschmiedet Abziehstahl | Standardzug
Bunka KoBaHasi Mycart | craHpapTHas Hacedka
cm  18g cm  25¢ 31g
inch 7 inch 93 12
@) @) o
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GRUN U
3ENEHBIN

SONDERFARBEN

Ab 2.000 Stiick (bei SP-Messern ab
5.000 Stiick) fertigen wir fiir Sie Messer
in Sonderfarben (z.B. in Ihrer Haus-
farbe oder fiir Werbegeschenke).

Officemesser Kochmesser schmal

HoXx yHuBepcanbHblii

cm 10 gr cm 18 gr
inch 4 inch 7 7%
[ ] [ ] [ ]

Gemiisemesser Kochmesser breit

Hox ans osowyen

cm 8 gr cm
inch 3%

MoBapcKoM HOX, Y3KUM

CMEUVANBbHbLIE LIBETA

lNpw 3akaze ot 2000 HOXeW (A1 HEKO-
TOpbIX N03uLKiA 0T 5000 LUT.) Mbl MOXEM
BbINOMHUTL PYKOSITKN HOXEN B CrieLmarnb-
HOM LiBeTe (HanpvmMep, BalLll KoprnopaTtyB-
HbI LBET WMNW ONpefesNieHHbI LBET Ans
PEKamMHON Kamnaxum 1 T.4.)

23 gr

MoBapcKoi HOX, LUMPOKWMIA

23 gr 25 gr
9 93y
[ ] [ ]
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HACCP Messer und Zubehor
Hoxwu n akceccyapbot HACCP

8243 Jss45p

Tourniermesser Tourniermesser
Hox ansi yucTku Hox ans ymcTku
cm 6 gr cm 6 gr
inch 2% inch 2%
) )
Gemiisemesser Kochmesser
Hox pns oBoLen MoBapckon HOX
cm 8 gr 10 gr cm 16 gr 20 gr 23 gr 26 gr 31gr
inch 2% 43l inch 3% 7%s 9 10% 12%s
) ) ) ) ) ) )
Schinkenmesser | 7705 w = mit Wellenschliff Blockmesser
HoX Ansi BETYUHBI | 7705 w = BOJHNCTas 3aTouKa Hox pnsa pe3ku cTenikos
cm 25 ¢r 28 gr 31gr cm 18 gr 21 gr 24 gr 27 gr 30 gr
inch 93 11, 12, inch 7 84 9%, 10%2 1134
) ) o ) ) ) ) )
9410 p 9924
Kriickengabel geschmiedet Abziehstahl | Standardzug
Bunka KoBaHasi Mycart | craHpapTHas Hacedka
cm 18 gr cm 25 gr 31 gr
inch 7 inch 93 12
) ) )
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BRAUN

QUALITAT KAYECTBO

Wir garantieren gleichbleibende Qualitdt, ~Msl rapaHTpyem NOCTOSHCTBO

denn erst nach der Fertigung der Messer-  Ka4yecTBa, MOTOMY YTO TOSILKO MOCIE
klingen entscheiden wir, welcher Griff NPOV3BOACTBA N1e3BUS Mbl BbIOMPaem
und welche Grifffarbe angespritzt wird. TVM U LUBET PYKOSTKM.

Gemiisemesser Kochmesser
Hox ans osowyen MoBapckomn HOX
cm 8 br 10 br cm 20 br 26 br
inch 3% 434 inch 73 10%
) ) ) )
Abziehstahl | Standardzug Schinkenmesser | 7705 w = mit Wellenschliff
Mycat | craHpapTHas Haceuka HoX ans BeTYUHBI | 7705 w = BONHUCTas 3aTouKa
cm 31 br cm 25 br
inch 12 inch 93
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Koch- und Kichenmesser
MoBapcKMe M KYXOHHbIE HOXMNU

WEISS

ENTWICKLUNG PA3PABEOTKA
Erfahrene Werkzeugmacher und OnbITHbIE MacTepa 1 An3anHepsl
Produktdesigner unterstiitzen uns BMECTE C HaLLMMK KIMEeHTamm
zusammen mit unseren Kunden, rorarT Ham paspabaTbiBaTb HOBbIE
wenn es darum geht, neue Griff- thopMmbl pyKOATOK Ans 60sbLUIEN
formen fiir noch mehr Sicherheit 6e30MacHOCT 1 NPOU3BOAUTESb-
und Produktivitat zu entwickeln. HOCTW.

Universalmesser mit Wellenschliff Schinkenmesser | 7705 w = mit Wellenschliff

HoX yHuBepcanbHbIii, BONHUCTaA 3aTo4Ka HoX ans BeTYUHBI | 7705 w = BONHUCTas 3aTouka

cm 25w cm 28w 31w

inch 93 inch 11% 12Y%

O O O
Kochmesser Gemiisemesser
MoBapckomn HoX Hox pns oBoLyen

Pty =

L=——}1H

cn 20w 26 w 31w cm 8w 0w
inch 73 10% 12 inch 2% 43
O O O O O
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BLAU

SONDERANFERTIGUNGEN NMPON3BOACTBO MO 3AKA3Y
Das von Ihnen gewdhlte Messer ist in Bbi6paHHbI BaMW HOX [AOCTYNEH
Ihrer Wunschfarbe nicht serienméRig TOJIbKO B O[JHOM CTaH[apTHOM LiBeTe?
lieferbar? Ab einer Mindestanzahl von GIESSER npepnaraeT M3rotoBneHue
60 Stiick pro Artikel bietet GIESSER N0 MHAMBMIYalbHOMY 3aKasy OT
den Service der Sonderanfertigung. 60 L.
8240 82720
Officemesser Kochmesser schmal
Hox yHuBepcanbHbI MoBapcKon HOX, Y3KuUM
cm 10 b cm 18 b 20 b 23 b
inch 4 inch 7 VEA 9
[} [ J ( ] [ J
82614 8280
Filet-de-Sole-Messer Kochmesser breit
Hox comneitHbiii MoBapcKoi HOX, LUMPOKWMIA
cm 18 b cm  15b 20 b 23b 25b
inch 7 inch 6 73 9 9344
[ [ J [ J [ ] ([ ]
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Koch- und Kiichenmesser
MoBapcKuMe M KYXOHHbIe HOXMNU

Ausbeinmesser Blockmesser
06Bano4HbIN HOX Hox pns pe3ku cTeiikos
cn 13 b 16 b cm  18b 21b 24 b 27b 30b
inch 5 6% inch 7 8 91 10%2 1134
° o ° ° o o °
Kochmesser Schinkenmesser | 7705 w = mit Wellenschliff
MoBapckon HOX Hox ansi BETYMHBI | 7705 w = BOJHNCTas 3aTouKa
cm  16b 20 b 23b 26 b 31b cm  25b 28 b 31b
inch 6% 73a 9 10% 12%a inch 9% 11% 12%%
° o o o o ° ° °
Gemiisemesser Wurstgabel
Hox ans osouyei Bunka gnsa kon6acbli
cm 8b 10b 12b cm  13b
inch 3% 4 430 inch 5
o ° ° °
9410 p 9924
Kriickengabel geschmiedet Abziehstahl | Standardzug
Bunka KoBaHasi Mycar | cranpapTtHas Hacedka
cmn 18 b cm  25b 31b
inch 7 inch 93 12%
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FISCHMESSER

Fischfiliermesser Kabeljaumesser
Cnaiicep ans pbi6bl Hox pns Tpecku

cm 18 21 cm 18
inch 7 844 inch 7

[ X ] [ X J [ ]
Kabeljaufiliermesser | flexibel Fischschuppenmesser
Hox comneiiHbIii ansa Tpecku | rvbkuii Hox ans ypaneHus yewym
cm 18 cm 15
inch 7 inch 6

[ ] ([ ]
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Fischmesser
Hoxwu ana pbi6bl

Fischmesser Fischmesser | mit 10 mm Wellenschliff

Hox ansi pbi6bl HoXx ans pbi6bl | BonHMcTas 3aTouka, war 10 M

cm 10 12,5 18 21 cm 18 21

inch 4 5 7 8% inch 7 8% |
X ° ° ° ° ° 3

7375-18 el101 (7365

Filiermesser | sehr flexibel Filiermesser | flexibel

Hox cpunenHbIn | oueHb rubkuii Hox counemnHbIn | rvbkuit

cm 18 cm 16 18 20 22
inch 7 inch 6% 7 734 83
[ J [ J@) [ JoI ] [ J@) [ J©)
Fischfiliermesser Zubereitungsmesser
Cnaiicep ans pbi6bl Cnaiicep ans pbi6bl
cm 18 21 cm 13 16 18 21 24
inch 7 8% inch 5 63/a 7 8% 9%z
° [ JoI'} [ Jo) [ Jo) e0e000® 00 [ Jo)
Ausbeinmesser flexibel | lange Griffnase Zubereitungsmesser mit Kullenschliff
06BanoYHbIN HOX TMEKUA | [INVHHbIA NPeoXpaHUTENbHbIN HOCUK Cnaicep gns pbi6bl, Ie3BMe C Xeno6kamu
.
cm 13 15 cm 21 24
inch 5 6 inch 8% 9,
[ JoI'} [ JoI'} ° °
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Lachsmesser mit Kullenschliff Lachsmesser mit Kullenschliff
Hox pns pa3genku nococsi, ne3sue ¢ Xxenodkamu Hox pns pa3genku nococsi, ne3sue ¢ Xxenodkamu
cm 31 cm 31
inch 12% inch 12%
( X) o
8455 w Q3280w
Koch- und Fischmesser mit Wellenschliff Kochmesser breit mit Wellenschliff
MoBapcKomn HOX, BONHMCTas 3aTo4Ka MoBapckomn HOX, BONHMCTAs 3aTouKa, Y3KUIA
cm 31 cm 25 30
inch 12% inch 93 1134
[ JoX X JoI J [ [
Bearbeitungsmesser mit Wellenschliff Fischmesser, starke Klinge
Hox chuneiHbIn, BoNHMCTas 3aTouka Hox ans pbi6bl, XecTKkoe nessue

cm 8 cm 13
inch 6% inch 5
[ YeI X YoX'}
Fischgritenzange Fischgratenpinzette
LWunubl ansa pbibbl Wunubl anga pbibbl
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Fischmesser
Hoxwu ana pbi6bl

8247 Js247.07

Austerndoffner Austerndoffner
Hox ans yctpuy Hox ans yctpuy

Hummergabel Hummerzange
Bunka ans no6ctepos Wunubl gna no6ctepos

Fischschupper Fischschere
Pbi6ouncrka HoXHuubl Ans NnaBHUKOB

Fischschere Fischschere
HoXXHuuUbI gns NIaBHUKOB HoXHuuUbI gns NaBHUKOB
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BACKERMESSER

Backermesser mit Wellenschliff Backermesser mit Wellenschliff
Hox ans Bbineuku, BONHUCTas 3aTouka Hox ans Bbineuku, BONHUCTas 3aTouka
cm 25 28 31 cm 25 28 31 36
inch 9% 113% 12% inch 9% 11% 12%% 14

° o0 [ (JeI Y'Y I YoX Y X eCe000 o
Backermesser | zweiseitig schneidend Backermesser | gerade/Welle, 8137 z gezahnte Klinge (0. Abb.)
HoX Ans Bbineuyku | 3atouyka ¢ AByX Kpaes HoX Ans BbINeYKW | rnapkuit/BonHNCTbIRA, 8137 z HacTU4HO

3a3yOpeHHbIV (MMIOCTPaLMN HET)

cm 30 36 cm 30 36 z30 z36
inch 113 14 inch 113 14 113% 14
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Biadckermesser
HoXx pgns Bbine4ykKkwu

Backermesser | Welle/gezahnt Bickermesser, 1-seitig geschliffen
HoX Ans BbINEYKW | BOHUCTbI/CEPPEATOPHBIN Hox ans BbIneYku, OQHOCTOPOHHMIA
cm 30 36 cm 30
inch 1134 14 inch 113

) ) )
Bickermesser mit Wellenschliff Bickermesser, gezahnt
Hox ans BbIneYKWU, BONHUCTas 3aTo4Ka Hox ans Bbineuyku, cepperTopHbIN

 [p— - p—

cm 30 cm 30
inch 113% inch 113%
[ [
Palette | Klingenbreite: 34 mm Winkelpalette | Klingenbreite: 34 mm
Jlonatka | wuprHa 34 Mm JlonaTka u3orHyTas | wvpuHa 34 mMm
F
cm 16 21 26 31 36 cm  16/10 21/15 26/20 31/25
inch 6% 8Ya 10% 12%a 14 inch 6%/4 84/6 10%4/73s 12%4/9%s
[ Yor'} [ Jo) ) ) ) [ Jo) ° ) °
Confiserie Palette | Klingenbreite: 20 mm Winkelpalette Mini | Klingenbreite: 20 mm
JlonaTtka Ans KOHAUTEPCKMX M3AENUIA | WipyHa 20 MM JlonaTka n3orHytas MMHU | LurpyHa 20 MM
cm 10 cm 12/9
inch 4 inch  43%./33%
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Tortenmesser Pfannenwender | Klingenbreite: 89/77 mm
Hox pns Topta JlonaTtka u3orHyTas | wwpuHa 89/77 mMm
cm 16 cm | 16,5/11,5
inch 6% inch  6Y%/4%

o o
Pfannenwender | Klingenbreite: 74 mm Winkelpalette, gelocht
JlonaTtka u3ornyTas | wvpuHa 74 mm JlonaTtka n3orxyras

cm | 25/19 cm | 16,5/11,5
inch  9%/7% inch  6%/4%

[ J©) [ ]
Kuchenpalette | Klingenbreite: 51/43 mm Schaber
Jlonatka u3orHyTas | wupvHa 51/43 mm CkpebokK
cm  16/11 cm 10
inch  6%/4Y% inch 4

[ J© [ ]
Kiichenpalette Winkelpalette breit
Jlonatka gna nepesopa4mBaHus Jlonatka gna nepesopa4mBaHus
cm 16 cm | 16,5/11,5
inch 6% inch  6%/4Y
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Biadckermesser
HoXx pgns Bbine4ykKkwu

Brotmesser Brotmesser mit Wellenschliff
Hox pns xne6a Hox pns xne6a, BONHUCTas 3aToO4Ka
cm 18 21 24 cm 18 21 24
inch 7 8Ys 91 inch 7 8Ys 912
) ) ) ) [ YoX Jo [ Jo!
Brotmesser abgewinkelt, Wellenschliff Universalmesser mit Wellenschliff
Hox gns xne6a, BONHMCTas 3aTo4Ka Hox yHuBepcanbHbIA, BOTHUCTas 3aTo4Ka
cm 18 23 cm 25
inch 7 9 inch 93
) ) [ YoX X Yo
Backblechmesser, Wellenschliff Brotmesser mit Abstandhalter
Hox ans TopTa, BONHUCTas 3aTouka Hox pns xne6a ¢ perynsitopom TONLMHbI Hape3Kn
cm 18 cm 18
inch 7 inch 7
)
(8355 wsp [ 8307 wsp
Brotmesser, Bandstahl, Wellenschliff Brotchenmesser, Bandstahl, Wellenschliff
Hox gns xne6a, neHTo4Has cTanb, BONIHACTasA 3aTOYKa Hox pns 6ynoyek, NeHTOYHas cTanb, BOJIHUCTAsA 3aTOYKa
cm 18 cm 8
inch 7 inch 3%
) [ Y)
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W 1 0 DIE PERFEKTE WELLE w10 schafft selbst die groBten Brote und die hirtesten Krusten im

o Handumdrehen: Die im Vakuum geharteten Zahnspitzen besorgen den
n n EAJIbHAA CEPPEUTOPHAA Anschnitt, die besonders breiten und scharfen Wellen packen spielend

den Rest. Diese Art von Wellenschliff garantiert hochste Scharfe,
3ATOYKA lange Schnitthaltigkeit und ein feines, akkurates Schnittbild. Der
ergonomische Griff mit hartem Kern in weicher Schale garantiert
sicheres und prazises Arbeiten. Mit antimikrobieller Sanitized® Silver-
Ausriistung fiir hochste Hygieneanforderungen.

BREITE WELLE
fir miiheloses Schneiden
LWNPOKNUWN CEPPENTOP

ATIA NIETKOTO paspesatia w10 MOXeT pa3pesaThb jaxe camble KpyrHbIe KYCKM 1 Camble TBEpAbIe

‘ LLKYPKM OQHOBPEMEHHO: 3aKasieHHble B BaKyymMe BepLUMHbI 3y6L|,OB

3a60TATCA O MEPBOM HaApese, B TO BPeMs Kak 0COGEHHO LUMPOKMe
1 OCTpble 3y6bsi ceppeiTopa 6bICTPO 3aBepLUaoT Hava-

ZAHNSPITZEN . Toe. STOT TMN CEepPEeNTOPHON 3aTO4KM rapaHTUpyeT
fiir perfekten Anschnitt © MakcumarnbHO OCTPOE Ne3Bue, CTOMKOCTb PEXYLLMX

BEPLWMWHBI 3YBLIOB  CBOWCTB, @ TakXe YUCTbIN 1 aKKypaTHbIN pa3pes.
[N HaunyyLLUero HagpesaHus : OproHommnyHas, Markasi CHapyXxu pykositka umeert
TBEPAbIN KOpnyc BHYTPK, obecreynsas 6e3onacHoe
1 TOYHOE paspesaHue.

218265 w10 | 218355 w10

Universalmesser | Klassische Schneide fiir Brot und Kuchen Brotmesser | Das Standardbrotmesser: jetzt noch scharfer und
Hox yHMBepcanbHbIi | knaccudeckoe nessve Ans xneba v nuporos sicherer
Hox ansa xne6a | craHoapTHbI HOX: Tenepb eLLe ocTpee U
GesonacHee
an 25 Cam 21 24
inch 9%, inch 8V, 97,
[ J [} [}



Kisemesser
HoXx Aanga cobipa

KASEMESSER

Kdsemesser

Kdsemesser
Hox pgns ceipa

Hox pgns ceipa

cm 12 20 cm 23 26 29
inch 4% 73 inch 9 10% 11%
[ J [ J [ J [ J [ ]

9605 g (9605 ww |

Kdsemesser | mit Kullenschliff

Kdsemesser | geidtzt
Hox ans cbipa | nessue ¢ xenobkamm

Hox ans cbipa | ¢ TpaBneHnem

cm 12 20 23 26 29 cm 20 26 29
inch 43 73 9 10% 11% inch 73 10% 11%
[ ] [ J©) [ ] [ &) [ JoX J ( X X JO] [ ] [ 1]
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Kdsemesser Kdsemesser
Hox ans cbipa Hox ans cbipa

cm 26 30 cm - 36
inch 10% 113 inch 14
° o o
Kdsemesser | gedtzt Kasemesser | mit Kullenschliff
Hox ans cbipa | nessve ¢ TpasreHrem Hox ans cbipa | nessye c xenodkamm

cm o 26 30 cm 26 30
inch 10% 113% inch 10% 113%
[ ] o0 [ ] [ J
Kadsespaten Mozzarella-Drahtschneider | unentbehrlich im Partyservice
JlonaTtka gns ceipa und an der Kdsetheke

CTpyHHas cbipopeska ans MoLapennbl | HesameHuma B 06CTYXU-
BaHUN TOPXeECTB U B CprHOl7I NlaBke

cm 15 20 cm 12
inch 6 7% inch 4%
[ ] ([ ]
Kasedrahtschneider Ersatzdriahte (5 Stiick)
CTpyHHas cbipopeska . 3anacHble CTpyHbl (5 LWIT.)

cm 23 cm 12 23
inch 9 inch 43 9
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Kisemesser
HoXx Aanga cobipa

Briemesser Weichkdsemesser
Hox ansi Markux cbipos Hox ans cbipa
R C oy
"———.-____'__-__‘-_-.-
cm 15 cm 15
inch 6 inch 6
0000 @00
Weichkdsemesser Osti Kdseschneider | 9631 dr Ersatzdraht
Hox ans cbipa Cbipope3ska | 9631 dr 3anacHas cTpyHa
cm 15
inch 6
0000
Kdsehobel Schneidedraht | geloteter hochwertiger Draht | 9493 dr Ersatzdraht
Hox-nonatka ans cbipa CTpyHa Ans cbipa | BbicokokayecTBeHHas | 9493 dr 3anacHasi cTpyHa

cm 23 (Gesamtlange) cm 120 ; '

inch 11 (o6wwas gnuHa) inch 48 Y ST
[

Parmesanmesser

Hox pns napmesaHa

cn 11
inch 4%
[ ]
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PRODUKTIVITAT NMPOOYKTUBHOCTb
Der langgezogene Wellenschliff YonuHeHHas BONHMCTas 3atoyka
E R N T E M E S S E R verleiht der Klinge extreme Scharfe, 06€ecrneynBaeT HEMPEB3ONTEHHYHO
was ein kraftsparendes und somit OCTPOTY NE3BUS, YBENMUMBAS MPO-
produktiveres Arbeiten erlaubt. LYKTUBHOCTb PaboThl U rapaHTupys

JIerkoCTb Hapes3Ku.

SICHERHEIT

Die lange Schutznase verhindert
das Abrutschen der messerfiihren-
den Hand und vermindert so das
Verletzungsrisiko betrdchtlich.

BE3OMACHOCTb

Bnarogapst AnvHHOMY npegoxpa-
HUTENBHOMY HOCIKY pyKa He
CKOMb3UT, CHUXAETCS PUCK MOy-
YeHWsl TPaBMbl.

Erntemesser mit Wellenschliff Erntemesser

®depMepCKUIn HOX, BONIHUCTAA 3aTouKa, war 10 Mm depMepCKUin HOX

cm 18 21 cm 10 12,5

inch 7 8% inch 4 5
o ° ° o

8265w . Jaase

Erntemesser Erntemesser

depmMepcKuii HOX depmMepcKuii HOX

cm 25 cm 20

inch 93 inch 73

o] Je; cee
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Erntemesser
depmepcKue HOXMU

Erntemesser
depmepCcKuii HOX

cm 18
inch 7
@]

Erntemesser
depmepCcKuii HOX

cm 13 16 18 21
inch 5 6% 7 8Ys
[ JoX X Je) 000000 000000 0000

L6005 Js8365wsp

Erntemessef
depmepcKum HoX

| -

cm 18 21 24 27 30
inch 7 8Y4 92 102 113
[ JoX I J 00000 00000 00000 oO0C000

Erntemesser mit Wellenschliff
®depMepCKUIn HOX, BOJIHUCTAs 3aTo4Ka

cn 11
inch 4%
(o] X ]

8305 sp 8545 sp

Erntemesser
depmMepCKUin HOX

cm 8
inch 3%
(o] X Je)

Blumenmesser
Hox pns usetoB

cm 4
inch 13
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Erntemesser
depmMepCKUn HOX

cm 6
inch 2%
(o] X JO]



ZUBEHOR

94753 Jo4ys |

Julienneschneider | mit 3 auswechselbaren Messern: 3-mm-,
6-mm- und Schalklinge

Osolepeska | ¢ 3-Ms CMEHHbIMM NIE3BUAMU: 3 MM, 6 MM, Ne3Bure
LN O4NCTKM

8-teiliges Schnitzmesser-Set
Ha6op 13 8-Mn npeaMeTOB AN AEKOPUPOBaHUA

Schnitzmesser
Hox ans fekopvposaxus

Schnitzmesser
HoxX [ns [ekoprpoBaHus

Schnitzmesser
Hox ans gekopvposaxus
Schnitzmesser

Hox ans nekopupoBaHus

Schnitzmesser
Hox ans fekopvposaxus

Schnitzmesser,
gebogene Klinge

HoX [n1s iekopupoBaHus,
CeprioBUaHoE nessue
Kugelformer

Jloxka ans Bblpe3aHust
LIapUKOB

Keramik-Abziehstein

Kepamuyeckunin To4nnbHbI
6pycoK
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Spiralschneider
Mpucnoco6neHne ans cnupanbHON Hape3Ku

8250 9x1

Buntschneider
Hox ans pekopuposaHus

Julienneschneider
OBollepeska

Dekorier-Set, 3-tlg.
Ha6op pns pekopupoBaHus U3 3-x npeam.

86

Spiralschneider
Mpucnoco6neHne ans cnupanbHON Hape3Ku

9605 bs

Buntschneidemesser | leichtes Schneiden durch abgewinkelte Klinge,
extra lang

HoXx ans nekopupoBaHus | nerko HapesaeT 6narofaps 1e3suio Nog,
YrNOM, O4eHb ANIMHHBIA

cm 12
inch 43

[}
9496
Rettichschneider
Hox ans AekopupoBaHusi pefbku

9498-3

Kartoffelspirale, 3er Set
Ha6op ans nekopupoBaHus KapTtochens u3 3-x npeam.

Te— e



8246 8249 rap

Spargelschaler Sparschdler mit Pendelklinge
Hox ans 4ucTku cnapxmu KapTocheneuncrka
[ JoI' X YoX')
8249 8249 sp
Sparschaler Sparschdler, bewegliche Klinge
Kaptodeneuncrka Kaptodheneuncrka, noasnmxHoe nessue

8249 m 9 8249 mz 5

Schéiler, Metall, glatte Schneide | mz = gezahnte Schneide Schédler, Metall, gezahnte Schneide, extra scharf | 8249 m =
Mpncnoco6nexne ans YMCTKM, MeTann, rnagkoe nessue | glatte Schneide
mz = ceppeliTopHas 3aToyka Mpucnoco6neHne ans YUCTKU, METan, CeppenTopHas 3aTouka,

oueHb ocTpoe | 8249 m = rnagkoe ne3sue

g
I

Rl
cm 9 Breite cm 5 Breite
inch 3% LnpwuHa inch 2 LnpuHa
Schiler Schdler, gezahnte Schneide, extra scharf
Mpucnoco6neHune ans YNCTKU Mpucnoco6neHne ans YUCTKU, MeTasnJ, ceppenTopHas 3aTouKa,

O4eHb OCTpoe

[ o _\-\I I o . _-Hl
= S o = N\~

cm 5 Breite cm 5 Breite
inch 2 LnpwuHa inch 2 LnpwuHa
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Tomatenschiler Tomatenentstieler
Hox ans 4YucTKku nommgopos JloxKa ans yaaneHvs cepaueBuHbl nomuaopa

(i

9472 Jlosz8.5

Schnitzmesser, Thai-Stil Schnitzmesser
Hox pns gekopmpoBaHus, TaucKuUm Hox pns gekopmpoBaHus
cm 5
inch 2%
Orangenschaler Dekoriermesser
HoXx ans 4McTKuU LUTPYCOBBIX Hox ans pekopmpoBaHUs LUTPYCOBbIX

T

8256 J8256spre

Zitronenschaber Ziseliermesser
Hox ans pekopvpoBaHUs LUTPYCOBbIX Hox pns pekopuposaHus
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Butterroller Apfelausstecher
Hox pns macna Hox ans yaaneHus cepaueBuHbl 16510Ka

9481 9407 |

Dekoriermesser Kerbmesser
Hox gns pekopupoBaHus Hox pns pekopuposaHusi

Kartoffelloffel Kartoffelloffel
Jloxka ans Bblpe3aHusi LLapMKOB ABYCTOPOHHSS Jloxka ans Bblpe3aHusi LLapnKoB
mm ¢ 22/25 mm ¢ 10 @ 15 2 18 @ 23 @ 25 2 30

inch ¢0,4 9 0,47 20,7 20,9 21,0 21,2

Kartoffelloffel oval Kartoffelloffel oval, gewellt
JloxKa pns Bbipe3aHus, oBasibHasi JloxKa pns Bbipe3aHus, oBasibHasi, BONHUCTas

<
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9480 9510 |

Grapefruitmesser Hobel | fiir Triiffel, Schokolade, Kise etc., mit verstellbarer Klinge,

Hox pns rpenndpyra 9510 w gewellte Klinge (0. Abb.)
Mpucnoco6neHne ana Hape3ku | ans Tpiodenel, Wwokonapa u T.4.,
CO CMeHHbIM ne3BreM, 9510 w BofIHUCTas 3aTouKa (MNCTp. HeT)

9478 Buch 9478 DVD

in deutscher Sprache in deutscher Sprache
Ha HemeLKOM a3bike Ha HemeLKOM a3bike

Obst-/Gemiiseausstecher | Ahornblatt, klein Obst-/Gemiiseausstecher | Ahornblatt, groR
®dopma Ans Hape3Ku PPYKTOB/OBOLLIEI | KIEHOBbI NCT, ®dopma Ans Hape3KuU PpYKTOB/OBOLLEI | KIEHOBbI NUCT, GonbLLas
MaleHbKas

Obst-/Gemiiseausstecher | Tulpe Obst-/Gemiiseausstecher | Hummer
®opma Ans Hape3ku (pyKTOB/OBOLLEN | TronbnaH ®opma ans Hape3ku hpyKToB/OBOLLEN | noGeTep

>l
| g

N2
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95205 Jlo4s

Obst-/Gemiiseausstecher | Krabbe Teigrad
®opma ans Hape3ku chpykToB/oBoLLen | kpab [IMCKOBBIN HOX ANs TecTa

e J cn g6

inch ¢ 2%
9482 w 9490
Teigrad gewellt Pizzaschneider
[IMCKOBbIV HOX ANS TECTa, BONHMCTbIN Hox ans nuuubl
cam ¢6 m ¢ 12
inch ¢ 2% inch o 43%
8281 8288
Wiegemesser, doppelt Wiegemesser
Hox pns py6ku, oBOWHOM Hox pns py6kun
cm 15 22 cm 15 22
inch 6 83 inch 6 83
8288 17 eh 8288
Einhand-Wiegemesser Wiegemesser
Hox ans py6ku Hox ans py6ku
S - —J
cm 17 cm 36
inch 6% inch 14
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94178-12 9478-25

Schnitzset, Basic 12-teilig Garnierkoffer, 25-tlg. | die komplette Ausstattung zum Schnitzen
Ha6op ans pekopupoBaHus, 12 npeam. von Obst und Gemiise im praktischen Hartschalenkoffer
Ha6op ans pnekopuposaHua B YemopaaHuuke, 25 npeam. | non-
HbIi HABOpP AN AEKOPUPBOAHMA (OPYKTOB 1 OBOLLEN B YAO6HOM TBEpLoM
YemofaH4mKe

— e - -
::_j_zg n—
e, ——

p— ———

I
E

6810 b 6813 b

92

Garnierset in Rolltasche | ca. 200 x 70 x 45 mm, Dekorierset

Inhalt 8252, 8254, 8256, 8257, 8259, 8255, 8249 Inhalt | 6810 , 8249, 8545 sp 6, 9497, 8256, 8255, 8252, 8259
Ha6op ans pekopupoBanus | ok. 200 x 70 x 45 MM Ha6op ans pekopupoBaHus

HanonHeHue: 8252, 8254, 8256, 8257, 8259, 8255, 8249 HanonHeHue | 6810 |, 8249, 8545 sp 6, 9497, 8256, 8255, 8252, 8259



Riihrloffel

Schneebesen
Jlonatka-meluanka

BeHuuk gns B36uBaHus

cm 30 cm - 30 45
inch 113% inch 113 17%
9565 Jl94s3

Stielschaber | hitzebestdndig bis 220°C Stielschaber

Pe3uHoBas nonartka | Tepmocroiikas fo 220°C Pe3unHoBasi nonaTtka

cm 25 35 cm 27
inch 93 1334 inch 11

Backpinsel mit Naturborsten

Backpinsel
Kuctouka Ans Bbineyku, HaTypanbHas

Kuctouka gns Bbineyku

cm 4 6 cm 7,5

inch 1% 2Y4 inch 3

9488 9489-2

Teigschaberset, 2-tlg.

Teigschaberset, 3-tlg.
Habop ckpebkoB ans Tecta, 2 npegm.

Ha6op ckpebkoB ans Tecta, 3 npegm.

cm 11 11 12 cm 15 20

inch 4% 4, 5 inch 6 73

93



Zubehor
AKceccyaphbl

Gebackzange Salatzange | fiir Salatbuffet und -theke, 29 cm Gesamtldnge
LLiunubl gns BbiNne4ku LWunub! ana canata | ons canatHeix 6ycheTos 1 6apos, obLas
anvHa 29 cm

Spaghettizange Bratenpinzette
LWunub! gna cnareTTn LWuvnub! gna maca

9500 Jo500.o

GrillspieB o GrillspieB

LLinaxka - LLinaxka
cm 20 25 cm 30
inch 8 10 inch 12

9500 au 9500 cr |

GrillspieB GrillspieR
LWnaxka LWnaxka
cm 30 cm - 30
inch 12 inch 12

(9500 #i . Jos001a

GrillspieR GrillspieR
LLinaxka LLinaxka
cm 30 cm 30
inch 12 inch 12

95001i . Jos500s0

GrillspieB GrillspieB
LWnaxka LWnaxka
cm 30 cm 30
inch 12 inch 12
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Aufschnittzange
LWunubl gna accopTtu

8290 s

Magnet-Klingenschutz | fiir Klingenlénge bis 15 cm und
Klingenbreite bis 2,3 cm, 2 Stk in Blister

MarHUTHbIN KOXYX ANA Ne3BUs | Ans ne3sus AnvHol Ao 15 e,
LUMPVHOW [0 2,3 CM, 2 LUT. B yNaKkoBKe

15
6

cm
inch

°
8290 1

Magnet-Klingenschutz | fiir Klingenlange bis 26 cm und
Klingenbreite bis 5,6 cm, 2 Stk in Blister

MarHuTHbIN KOXYX AN Ne3BUS | N5 Ne3sust ANvHOM 10 26 cM,
LUMPVHOI [0 5,6 CM, 2 LIT. B yNakoBke

cm 26
inch 10%

6860

S-Haken (10 St.)
Kptok (10 wr.)

cm 10 12 14 16 18
inch 4 434 512 6 7
8290 m

Magnet-Klingenschutz | fiir Klingenldnge bis 23 cm und
Klingenbreite bis 3,3 cm, 2 Stk in Blister

MarHUTHbIN KOXYX AN Ne3BUS | ANs Ne3Bus AnnHOM A0 23 CM,
LUMPVHOW [0 3,3 €M, 2 LT, B ynakoBke

15
6

cm
inch

°
6800
Magnetleiste
MaruuTHasi nonocka

50
193

cm 35
inch 13%

[ ]
6800 sp 60

Magnetleiste | extra lang und breit, auch fiir schwere Werkzeuge
geeignet

MarHuTHasi nonocka | oueHb [NMHHAS, NOAXOAUT IS TSKENbIX
npeameToB

cm 60
inch 23%
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6865

Kunststoff-Schneidebrett, abgerundet
Paspeno4Has gocka

MaRe

Pa3smepsl

40 50 60

400x300x20 mm 500x300x20 mm 600x300x20 mm
ceeCeeo ceeOeoee ceeOe0e
6870

Kunststoff-Schneidebrett Euro (Gastronorm), abgerundet, mit Saftrille und Sammler
PaspenoyHas pocka Euro (CtaHpgapT Gastronorm), 3aKpyrneHHble Kpas, ¢ Xeno6Kom

MaRe

Pasmepbl

26,5 53

265x325x20 mm 530x325x20 mm
ceeCee ceeOee

6864

Schneidebrettreiniger Schneidbretthobel

CKpe6oK ansa pa3fenoyHbiX AOCOK CKpe6oK ansa pa3fenoyHbiX OCOK
6867 KL | Ersatzklinge
6867 KL | CwmeHHoe nessve

6845 6840 p

Fleischklopfer Kotelettklopfer
Monotok ana msica Mpucnoco6nexne ana chopMmpoBaHusa KoTnet



8258 8258 sp

Gefliigelschere | Ersatzfeder = 8258 spf

Gefliigelschere | Ersatzfeder = 8258 f
HoXHuub! Ana nTvubl | 3anacHas npyxuHa = 8258 spf

HoXHuub! Ana nTMLbl | 3anacHas npyxuHa = 8258 f

(9506 Jls24s

Spick- und Dressiernadel-Set

Universalschere
Ha6op urn

HoXHuubI

9970 wb ____ fJooz0 |

Abziehstein, Korund, 200 weilR/400 blau Abziehstein, Siliciumkarbid, 120/320
TouunbHbIN 6pycok, KopyHA, 200 6enbii/400 cuHUiA TouunbHbIN 6pycokK, Kapbupa KkpemHus, 120/320

200x50x25 mm 200x50x25 mm

9970 we __________Jo9oz0 99

Abziehstein, Korund, extrafein, 360 terra/1000 weil} Unterlegeschale, schwarz
TounnbHbIN 6PYCOK, KOPYHA, CPEeAHSA Haceuka, KoBpuK, YepHbI
360 TeppakoToBbIi/1000 6enbin

200x50x25 mm 205x62x4 mm
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Professionelle Schleifwerkzeuge
MpodeccmoHanbHble 3aTO4YHble YyCTpPOMKCTBA

98

PROFESSIONELLE
SCHLEIFWERKZEUGE
MPOGECCUOHANBHBLIE
3ATOYHBIE
YCTPOUCTBA




SHARPX

DIE PROFESSIONELLEN
DIAMANT-SCHARFMASCHINEN
NPO®ECCUOHANBbHBIE 3ATOYHbBIE
CTAHKW C AJIMA3HbBIM NMOKPbITUEM

Die neue Diamant-Scharfmaschinenserie SHARP X ermdglicht den
optimalen professionellen Balligschliff fiir hochste Belastbarkeit und
lange Standzeiten. Schnell und sicher - auch ohne Fachkenntnisse.
Die GIESSER SHARP X-Maschinen erzielen dieses Ergebnis durch die
patentierte Technik mit federnden, diamantbelegten Schleifrudern
und patentierten Spezialelementen zum Polieren der Klinge. Auch
die Polierkdrper sind mit Diamantstaub beschichtet und erzeugen
dadurch ein besseres Ergebnis im Vergleich zu herkémmlichen
Scharfmaschinen. Uberzeugen Sie sich von unseren neuen Diamant-
Schéarfmaschinen - Ihre Messer werden es Ihnen danken.

HoBble 3aTo4Hble cTaHkn SHARP X ¢ anmasHbIM NoKpbITYEM 0becre-
4mBatoT abCOMIOTHYIO OCTPOTY NE3BUSA W BONTOE COXPAHEHNE PEXYLLIWX
CBOWCTB. BbICTPO 1 NErKo - HUKaKWX creyuarnbHbIX HaBblKoB He Tpeby-
etcs1. Ctankm GIESSER SHARP X rapaHTtupytoT pesynbtat 6naropaps
3anaTeHTOBaHHOM TEXHOMOMMN C UCMOMNb30BaHMEM KPEmnKuX Lnngo-
BallbHbIX KPYroB C anmasHbIM MOKPbITUEM U CrieuuanbHbIMU feTansamm
ONs NonMpoBaHus. 3ayceHubl, 06pasytoLLyecs Ha NepBon cTaguu,
MOXHO N1erko yépatb Ha BTOpOW CTaguu 6rarofaps ABym nonmposarib-
HbIM AeTansiM, yCTaHOBMNEHHbIM Ha MPY>XMHAX. STO CYLLECTBEHHO
ob6sier4aeT npouecc 3aTo4ku. MNonpobyite camu, v Bbl MPUATHO YANBK-
TecCb, Kak NIerko MOXHO BEPHYTb BaLLIMM HOXaMm Oblnyio OCTPOTY.

SCHNEIDE
Optimaler Balligschliff

PEXYLWAA KPOMKA
OnTumanbHas
BbINyKJias 3aTouka

1 Schleifstation, 1 Polierstation
1 3aToyHoM 610K, 1 NonMpoBasnbHbIA 610K

2 Schleifstationen, 2 Polierstationen
2 3aTOo4HbIX 6110Ka, 2 NONMPOBasIbHbLIX B110Ka

2 Schleifstationen,

2 Polierstationen, mit Wasserkiihlung
2 3aTO4HbIX 60Ka,

2 NoMpoBasbHbIX 6510Ka ¢ BOASHLIM
oxnaxneHnem
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Professionelle Schleifwerkzeuge

MpodeccmoHanbHble 3aTO4YHble YyCTpPOMKCTBA

SO SCHLEIFEN SIE RICHTIG MIT SHARPX
KAK MPABWUNIbHO MOJIb3OBATbCHA SHARP X

Fiir das optimale Schleifergebnis mit den Giesser SharpX-Modellen ist kein handwerkliches Geschick
erforderlich. Das Handling ist einfach und sicher. Der Balligschliff wird somit zum Kinderspiel.

[ns nony4yeHns HaunyyLWmnX pe3ynbTaToB C MOMOLLbIO 3aTO4HbIX CTaHkoB Giesser SharpX Bam He

notpedyeTcs cneumanbHbIX 3HaHWIA. Monb3oBaThCs UMK MPOCTO M 6e3onacHo. [JOCTUXEHWe naeansHo

BbIMYKNOW 3aTOYKWN CTAHOBUTCA JETCKOV 3a6aBOMN.

-

SCHRITT 1

Schleifen:

Das Messer in den Spalt des Schleifrades
einfiihren und in regelmaRigem Tempo
vom Heft zur Spitze ziehen. AnschlieRend
das Heft anheben, so dass die Spitze des
Messers auch geschliffen wird. Vorgang
mehrfach wiederholen bis ein feiner Faden
(Grat) entsteht.

LIAT 1

3atouka:

OnycTuTe HOX B CNOT AN Lndosarns-
HOro Kpyra, NnaBHO BbIHbTE HOX MO
HanpaeBneHno OT PYKOSTKM IO KOHYMKa.
3aTteM NofgHUMUTE PYKOSITKY HOXa, YTOObI
3aTO4UTb KOHYMK ne3Bus. MNoBTopsanTe aTn
LBVXXEHUS 10 TEX Nopa, noka He obpasy-
I0TCS 3ayCeHLbl HA Ne3BUK.

¥
308 =
T d — — v
U S

Ly |

B |
SHARPXI
LxBxH 202mm x 559 mm x 197 mm
OxLxB 202MM X 559 MM x 197 Mm
Strom 230V/50Hz (W)
Mutaxue 230B/50Ty (W)
Nennstrom/Stromstarke 1,1A (Wechselstrom)
HomuHanbHbIN TOK 1.1A
Motorleistung 0,12 kW
MolHoCTb gBurarens 0.12kBT
Absicherung 16 A trage
MpepoxpaHutens 16 A MHEPLMOHHbIV
Drehzahlen 1.500U/min.
CkopocTb BpatleHus 1.500 06./MuH
Gewicht 10kg
Bec 10kr
SHARPXII
LxBxH 202mm x 559 mm x 197 mm
OxLUxB 202MM X 559 MM x 197 MM
Strom 230V/50 Hz (Wechselstrom)
MutaHue 230B/50T L, (W)
Nennstrom/Stromstarke 1,3A (Wechselstrom)
HoMuHanbHbI TOK 1.3A
Motorleistung 0,18kW
MowHocTb gBuratens 0.18kBT
Absicherung 16 A trage
MpepoxpaHuTtens 16 A MHEPLMOHHbIV
Drehzahlen 2.500U/min.
CKOpOCTb BpalleHus 2,500 06./MVH
Gewicht 12kg
Bec 12kr

100

SCHRITT 2

Polieren:

Das Messer in den Spalt des Polierelements
einfiihren und in regelmaRigem Tempo
vom Heft zur Spitze ziehen. Vorgang so
lange wiederholen bis der Faden vollstdn-
dig entfernt ist.

LUAT 2

MNMonuposka:

OnycTuTe HOX B CNOT AJ1s1 NONMpoBaJib-
HOrO Kpyra v NnaBHO BbIHbTE €ro fno
HarnpaeBneHuo OT PYKOSTKM 10 KOHYMKa.
MoBTOpPSANTE 3TV OBMXKEHMA [0 TEX Nop,
noKa He y#ansrcsa BCe 3ayCeHLibl.

sm——1/1
—
=
=k

- —
| B | L |
SHARPXIII
LxBxH 230mm x 599 mm x 366 mm
OxLxB 230MM X 599 MM X 366 MM
Strom 230V/50 Hz (Wechselstrom)
MuTanne 230B/501y (W)
Nennstrom/Stromstarke 2,2 A (Wechselstrom)
HoMuHanbHbI TOK 2.2A
Motorleistung 0,25 kW
MoLHocTb aBurartens 0.25kBT
Absicherung 16 A trage
MpepoxpaHuTens 16 A VIHEPLMOHHbIV
Drehzahlen 3.500U/min.
CKopoCTb BpallyeHus 3,500 06./MVH
Gewicht 15kg
Bec 15kr



9980 b 9980 g

Messerscharfer Sharp Easy Messerscharfer Sharp Easy
3aroyHoe ycTpoiicTBo Sharp Easy 3aroyHoe ycTpoiicTBo Sharp Easy
9981 | Ersatzstangen
9981 | sanacHble 4acTy

9980 r 9980 s

Messerscharfer Sharp Easy Messerscharfer Sharp Easy
3atouHoe ycTponcTteo Sharp Easy 3atouHoe ycTponcTteo Sharp Easy

recct . fJpxss |

Prime Cut I PX 88 | extrem harte Spezialbeschichtung, 2000 Vickers Hartegrade
Prime Cut | PX 88 | cneunanbHoe MOKpbITUE, O4eHb TBEPAOE, TBEPAOCTb MO
PC ST = Schérfstangen (Paar) Bukkepcy 2000

PC ST = 3anacHble HanpaBnsoLme, napa

cm 31
inch 12%

Ergo Steel Silvercut | poliert
Ergo Steel Silvercut | «6apxatHas» Haceyka

cm 31
inch 12Y%
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Professionelle Schleifwerkzeuge
MpodeccmoHanbHble 3aTO4YHble YyCTpPOMKCTBA
Supercut | ultra feiner Zug

Abziehstahl | Doppelzug
Supercut | Menkas Haceuka

Mycart | nepekpecTHas Haceuka

cm 25 cm 31

inch 93 inch 12%

Abziehstahl | ultra feiner Zug

Poilcut | extrem feiner Vielfachzug
Mycart | menkas Haceuka

Policut | camas menkas Haceuka

cm 31
inch 12%

cm 31
inch 12%

Abziehstahl | extra feiner Zug

Topcut | extrem feiner Polierzug
Mycart | cpegHss Haceuka

Topcut | menkas nonmpoBaHHas Haceyka

cm 31 cm o 31

inch 12% inch 12%

Handschérfstein | grob/fein, Steinlinge 25 cm, Gesamtlinge 38 cm,
fiir Messer und Werkzeuge

Py4HOI TOUYUNBHbLIN BPYCOK | kpynHas/menkas Haceyka ,

InnHa 6pycka 25 cM, obLas anrHa 38 cM, Ans HOXen 1 UHCTPYMEHTOB

Abziehstahl | ultra feiner Zug
Mycat | menkas Hacedka

cm 31
inch 12%
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Chefcut | feiner Zug Chefcut | feiner Zug
Chefecut | kpynHas Haceuka Chefecut | kpynHas Haceuka
cm 28 31 cm 25
inch 11% 12Y% inch 93,
Abziehstahl | Standardzug Abziehstahl | Standardzug
Mycart | craHpapTHas Hacedka Mycart | craHpapTHas Hacedka
cm 23 25 27 31 36 cm 25 31
inch 9 93 10%. 12 14 inch 9% 12%a
[ [ JoI X JoI I NN J 000000 0000 [ [
9940 9930 |
Keramikwetzstahl | besonders hart und abrasiv Wetzstahl, diamantbeschichtet
Mycat kepamu4eckuit | 0co6eHHO TBEPAbI C a6pasvBoOM Mycat, anma3Hoe nokpbiTue
cm 25 cm 25
inch 93 inch 93
[
Messerscharfer Haushaltsstahl
Touunka ansa HoXxewn Mycat

9943-20 | Holzgriff
9943-20 | nepeBsiHHas pyKosTKa

cm 20
inch 73
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Stechschutzschiirzen und -boleros
3awuTtHblie PapTyku n 6onepo

GR. 9 GR. 0 GR.1 GR. 2 GR. 3 GR. 4 GR. 5
PASMEP9 PASMEPO PASMEP1 PASMEP2 PA3MEP3 PA3MEP4 PA3MEP5

Alle Handschuh-Varianten sind in sieben GroRen erhaltlich.
Linkshander-Ausfiihrungen und Sonderanfertigungen auf Anfrage.

nepHaTKVI BCEX TUNOB A0CTYMHbI B CEMU pasmepax.
lMepyaTkn Ans NeBLUEN UK cneuransHOro paMmepa no 3anpocy. Braun ~ Griin = Weil} Rot Blau_ Orange ~ Oliv
KOPVYHEBHM 3EMEHBIM  BENbIA - KPACHBIM ~ CUHWA ~ OPAHXEBbIN O ABKOBBIN

49 50 51 52 53 54 55
Schutzschiirze Bolero
3awuTHbIA apTyk Bonepo

Art.-Nr. Breite x Ldnge ﬂ 9% Art.-Nr. Breite x Ldnge ﬂ 9%
ApT. Homep  LupwuHa x gnuHa ApT. Homep  LLupwuHa x gnuHa
min. - max. min. - max. min. - max. min. - max.
9595-73 50 x 73 ¢cm 152 - 173 cm 82 -111 cm 9596-85 50 x 85 cm 146 - 166 cm 82 -111 cm
9595-78 55 x 78 cm 162 - 185 cm 89 - 122 cm 9596-90 50 x 90 cm 156 - 178 cm 82 -111 cm
9595-84 55 x 84 cm 175 - 202 cm 96 - 133 cm 9596-95 55 x 95 cm 166 - 190 cm 89 - 122 cm
: 9596-100 55 x 100 cm 177 - 202 cm 89-122cm
9593 . foseo |
Ersatzteilset Schnittschutzhandschuh | extra leichter und doch sicherer Schutz in
KomnnekT 3anacHbIX pemMeLuKoB 3 GroRen (s, m, ), gem. EN 388 25 4 x

MepyaTku 3alMTHbIE OT NOPE3OB | OYeHb ferkue, 06ecneyrBaioT
3awumTy OT nope3os, 3 pa3mepa (s, m, I), B cooTs. ¢ EN 388 25 4 x

No. 9593-00 9593-08 9593-15 9593-19
0000000 0000000 0000000 0000000
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Stechschutzhandschuhe
3awWwnTHbIE NepyYaTKm

9594 b/w

Handschuhspanner (100 St.) | EinheitsgroRe
YnnotHutens nepyatok (100 LUT.) | yHMBepcanbHbIii pasmep

LEISTUNGSKLASSE 2
DIN EN 13998

KNACC 2
DIN EN 13998
[ Jo)
9590 m 00 9590-08
Stechschutzhandschuh | ganzmetall Stechschutzhandschuh
MepuaTka 3alWmMTHAs | NONHOCTLIO METaNMYeckas MepyaTka 3awmTHas
Stechschutzhandschuh
Mepuyatka 3awmTHas
(Y JoI' Y}
9590-00 9590-19
Stechschutzhandschuh Stechschutzhandschuh
Mepuatka 3awmTHas Mepuatka 3awmTHas
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Messerhygieneboxen
F'MrmeHnyeckKkune 60KCbl AN HOXEMWN

Messer-Hygiene-Box | fiir 4 Messer + 1 Stahl Einlagen-Set fiir MHB I
FurneHnyeckuii 6oke Ans HoXen | fns 4-x Hoxeil 1 1-oro Mycara BcraBku gns MHB |

Version e — T [l e — |
Bepcus - (fc’_\ﬂﬁj
P CE?//,

E1 4 X 1 x -

E2 5 X 1x 1x

E3 5 x 2 x -
500x265x100 mm E4 8 x 1x -
Messer-Hygiene-Box | fiir 6 Messer + 2 Stahle Einlagen-Set fiir MHB II
FurueHnyeckuin 60Kc AN HOXEM | ans 6-T HOXell U 2-x MycaToB Bcraeku gns MHB I

Version ST e —

Bepcus 2 g;;\;jj

E1 6 x 2 x -

E2 8 x 2 x -

E5 12 x 2 x -
500x380x100 mm E6 10 x 2 x -
Messer-Hygiene-Box | fiir 5 Messer, 1 Stahl, 1 Handschuh Einlagen-Set fiir MHB III
FurneHnyeckuii 6oke Ans HoXenl | fns 5-Tv Hoxell, 1-oro mycata, BctaBku gna MHB Il
1-01 nepyatkm

< i e —
Version - (,C’_\—’Yj
e

Bepcus C‘%://

E1l 5 x 1 x 1x

E3 10 x 1x 1x
500x380x100 mm E5 8 x 2 x 1 x

6831-1  J6830-4
Messerscheide fiir ein Messer | vollhygienischer Kunststoff Messerkdcher-Garnitur fiir vier Messer | vollhygienischer
Yexon Ansa 1-oro HOXa | MosHOCTbIO M3 MMIMEHNHYECKOrO MnacTuka Kunststoff

Yexon ans 4-X HOXEN | MoSHOCTLIO U3 MUMMEHNHECKOro MnacTuka
6832 | Giirtel einzeln
6832 | pemetb
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Zubehor
AKceccyaphbl

6600 6630k
Fleischersdge Rinderspalter
Muna pnsa kocTewn Tonopuk ansa roBaavHbl

6601 | Sdgeblatt, 35 cm, 50 cm
6601 | nomnotHo 35 cm, 50 cm

&
cm 35 50 cm 33
inch 133 1934 inch 13
6640 p
Hackmesser Hackmesser, POM-Griff
Tonopuk Tonopuk, pykositka us POM
ca. 400g ca. 500g
cm 15 cm 15
inch 6 inch 6
[ [
Hackmesser Hackmesser
Tonopuk Tonopuk
ca. 550¢g ca. 650g ca. 910g ca. 1010g
cm 18 20 cm 18 20
inch 7 73 inch 7 73
° ° { JoY X ) { JoX X )
Hackmesser Hackfleischmesser | stabile Form mit Kunststoffgriff
Tonopuk Tonopuk ansa msaca | ontumanbHas popma ne3sus, NnacTukosas
pyKosTKa
ca. 1080g ca. 12409
cm 23 25 cm 14
inch 9% 10 inch 5%

[ JoX X J [ JoX X J
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Zubehor
AKceccyaphbl

6608 6609

Rippenzieher | mit 16 mm Klinge Carré/Kotelettausléser | mit 14 mm Klinge
Hox ans ynanexus pe6ep | nessue 16 um Hox ans ypaneHus pe6ep | nessue 14 um

Ersatzklingen fiir Rippenzieher (5 St.) Ersatzklingen, extrascharf (5 St.)

3anacHble ne3Bus K HOXy Ans yaaneHus pebep (5 wr.) 3anacHble ne3Bust K HOXy ANS yaaneHus peéep, o4eHb ocTpbie
(5 wr.)

mm 14 16 18 20 22 mm 14 16 18 20 22

inch 0,55 0,63 0,71 0,79 0,87 inch 0,55 0,63 0,71 0,79 0,87

6610 . fJee10.o |

Rippenzieher, Aluminium

Rippenzieher mit Schlaufe
Hox pns ypaneHus pe6ep, antoMmmHumn

Hox ans ypanexus peéep

mm 02,0 mm 02,0
y inch Y

13 13

Rippenzieher-Ersatzsaiten (50 St.) | Lange 200 mm / 300 mm
3anacHble netnm (50 wWT.) | anvHa 200 mm / 300 Mm

inch

mm @20

inch Y
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6698 6850

Ringmesser | 3 Stk. im Set Blockbiirste
KonbLieBou HOX | 3 LUT. B KOMMIEKTe TeHpepainsep

6612 Je6s60

Knochenstaubentferner S-Haken (10 St.)

Ckpe6ok ans koctei Kptok (10 wr.)
cm 10 12 14 16 18
inch 4 434 5Y% 6Y4 7

[ J©)

Hohlstechmesserklinge | 11 cm Hohlstechmesserklinge | 17 cm

JlesBue K HOXY Ansa cnvea Kposu | 11 cm Jle3Bue K HOXY ANs cnmBa KpoBu | 17 cm

cm 11 cm 17

inch 4% inch 6%

Hohlstechmesserklinge | 15 cm
JlesBue K HOXY Ans cnvBa KpoBu | 15 cm

cm 15
inch 6
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Taschen- und Probiermesser
KapMaHHbIe HOXMWU U HOXWN TexXxHoONoOra

(7990 Jl7984c

Taschenschlachtmesser Wurstprobiermesser mit Gabel & Clip | Metallausfiihrung
KapmaHHbI HOX Hox TexHonora ¢ BUNKOW W KIMMCOW | MOMHOCTbIO MeTanM4eckui

cm 10 cm 11

inch 4 inch 4%

Wurstprobiermesser mit Gabel und Clip Jagdmesser | Klinge 11 cm, 57-58 HRC Rockwell, geschmiedet,
HoX TexHonora ¢ BUNKOW U KNUNCOMU Griff aus edlem Mikarta, vernietet, mit Sattelledertasche

7981 | ohne Clip OxOTHUYMIA HOX | nessye 11 cm, 57-58 HRC no Poksensy, KoBaHbIi,
7981 | 6e3 knmncel PYKOSITKa 13 MUKapTbI, COeMHEHa 3aKienkamm, C CyMKOiA U3 LLIOPHO-

ceenbHON KOXu

cn 11
inch 4%

71981 csp (7990.3 |

Wurstprobiermesser mit Gabel und Clip Jagdmesser | Klinge 11 cm, 57-58 HRC Rockwell, gestanzt,

Hox TexHonora ¢ BUNKOW M Knuncom Griff aus edlem Mikarta, vernietet, mit Sattelledertasche
OxOoTHUYMIA HOX | neseue 11 cm, 57-58 HRC no Pokeenny,
LUTAMMOBaHHBINA, PyKOSITKA U3 MUKapThl, COEAUHEHA 3aKnenkamu,
C CYMKOW W3 LLOPHO-CeAenbHOM KOXM

71990-4

Jagdmesser | Klinge 11 cm, D 2-Stahl, 57-58 HRC Rockwell, gestanzt,
Griff aus edlem Mikarta, vernietet, mit Sattelledertasche

OXOTHUYMIA HOX | nessue 11 cwm, ctanb D 2, 57-58 HRC no Pokeenny,
KOBaHbIli, PyKOSITKa M3 MUKaPTbI, COEMHEHA 3aKIenKkamu, ¢ CyMKO 13
LLIOPHO-CeLEeNbHON KOXU

cm 11
inch 4%
0000
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MESSERTASCHEN
UND -KOFFER
CYMKU U KEWUCHI
0N HOXEW

6801 b

Magnet-Kochkoffer | ca. 475x300x80 mm

Inhalt | 7900 p-28, 8210 p-28, 8240-13, 8243-9, 8251,
8263-13, 8264-18, 8270-20, 8280-23, 9410 p-18, 9420 p-13,
9922-25, 8252, 8254, 8256, 8257, 8259, 8255, 8249, 6810 82-r
Kevic wedp-noBapa, MarHUTHbIN | ok. 475 x 300 x 80 MM
HanonHenue | 7900 p-28, 8210 p-28, 8240-13, 8243-9, 8251,

8263-13, 8264-18, 8270-20, 8280-23, 9410 p-18, 9420 p-13,

9922-25, 8252, 8254, 8256, 8257, 8259, 8255, 8249, 6810 82-r

6801 | | ohne Bestiickung

6801 | | Ges HanonHeHns

Magnet-Kochkoffer, 7-tlg.

6801 b 6

Inhalt | 6801 sp, 8240-10, 8280-20, 8265 w 25, 3100 p 13, 7360 p 18,

9924-25

Kelic wedp-noBapa, MarHUTHbIN, 7 NPeAM.

HanonHeHue | 6801 sp, 8240-10, 8280-20, 8265 w 25, 3100 p 13,
7360 p 18, 9924-25
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Messertaschen und -koffer
CYMKM N Keucbl gNnsa HOXeWNn

6801 spl

Magnet-Kochkoffer | leichte Ausfiihrung
Kewc wed-noBapa | marHuTHbIN, 06neryeHHast Bepcus

Rolltasche, schwarz, mit Schulterriemen
CyMKa-4exon Ans HoXen, YepHasi, peMeHb 4Yepe3 nie4vo

112

6801 sp rec

Magnet-Kochkoffer, 14-tlg.

Inhalt | 6801 sp, 8280-23, 3005-16, 8261 wp 25, 8240-10, 8540 p 6,
8210 p 28, 8249, 8252, 9924-25, 9410 p 15, 9488, 8250 9x7, 9466 sp
Keic wed-nosBapa, marHutHbiv, 14 npeam.

HanonHeHue | 6801 sp, 8280-23, 3005-16, 8261 wp 25, 8240-10,
8540 p 6, 8210 p 28, 8249, 8252, 9924-25, 9410 p 15, 9488, 8250 9x7,
9466 sp

8293 b

Messertasche, schwarz, 14-tlg.

Inhalt | 8293 |, 8261 wp 25, 8280-23, 8270-20, 8264-18, 8240-10,
8540 p 6, 9410 p 15, 8255, 8256, 8252, 9488, 8250 9x7, 9924-25
Cymka-uyexon, YepHas, 14 npeam.

HanonHeHue | 8293 [, 8261 wp 25, 8280-23, 8270-20, 8264-18,
8240-10, 8540 p 6, 9410 p 15, 8255, 8256, 8252, 9488, 8250 9x7,
9924-25

8293 | | ohne Bestiickung

8293 | | Gea HanonHeHwst



8293 bk

Messertasche, schwarz, 14-tlg.

Inhalt | 8293 |, 8455-23, 8456-18, 8315 sp 10, 8265 w 25, 7365-16 e85,
9924-25, 9437-18, 8255, 8545 sp 6, 8256, 8252, 8250 9x7, 9488
Cymka-yexon ans HoXeW, YepHas, 14 npeam.

HanonHeHue | 8293 |, 8455-23, 8456-18, 8315 sp 10, 8265 w 25,
7365-16 e85, 9924-25, 9437-18, 8255, 8545 sp 6, 8256, 8252, 8250 9x7,
9488

8296 b

Messertasche, 8-tlg.

Inhalt | 8280-20, 8270-25, 8264-18, 8240-10, 3100 p 13, 9410 p 18,
9920-28, 8296 |

Cymka-4yexon ans Hoxen, 8 npeam.

HanonHeHue | 8280-20, 8270-25, 8264-18, 8240-10, 3100 p 13,
9410 p 18, 9920-28, 8296 |

8296 L | ohne Bestiickung

8296 | | Ges HanonHeHns

8294 b

Messertasche, 13-tlg.

Inhalt | 3100 p 13, 8250 sp, 8252, 8210 p 28, 8280-25, 8264-18,
8240-13, 8261wp 25, 8270-25, 9410 p 18, 7900 p 28, 9920-28, 8294 |
Cymka-yexon ansi Hoxen, 13 npeam.

HanonHeHue | 3100 p 13, 8250 sp, 8252, 8210 p 28, 8280-25, 8264-18,
8240-13, 8261wp 25, 8270-25, 9410 p 18, 7900 p 28, 9920-28, 8294 |
8294 | | ohne Bestiickung

8294 | | Ges HanonHeHws

8296 bk

Messertasche

Inhalt | 8296 |, 3105-13, 7365-18, 8265 w 25, 8455-20, 9924-25,
8545 sp 6, 8315 sp 10

CyMKa-4exon ans HoxeMn

HanonHeHue | 8296 |, 3105-13, 7365-18, 8265 w 25, 8455-20, 9924-25,
8545 sp 6, 8315 sp 10




Messertaschen und -koffer
CYMKM N Keucbl gNnsa HOXeWNn

8296 5k 6810 b

Messertasche, 6-tlg.

Inhalt | 8455-20, 7365-18, 3105-13, 8315 sp 10, 9924-25, 8296-5 |
CymKa-4exon ans HoxeMn, 6 npegm.

HanonHeHue | 8455-20, 7365-18, 3105-13, 8315 sp 10, 9924-25,
8296-5 |

8296 51 | ohne Bestiickung

8296 5l | Ges HanonHeHus

Garnierset in Rolltasche | ca. 200x70x45 mm

Inhalt | 8252, 8254, 8256, 8257, 8259, 8255, 8249

Ha6op ans nekopuposaHua B cymke-yexne | ok. 200 x 70 x 45 mm
HanonHeHue | 8252, 8254, 8256, 8257, 8259, 8255, 8249

6801 | | ohne Bestiickung

6801 1 | Gea HanonHeHws

6820 la 6813 b

Einsatz fiir Gastronorm-Behalter | MaRe: 485x275 mm
MaHenb pnsa HoXeW | pasvepsi: 485 x 275 MM

6820 h | Schlaufenhalter, 1 Paar

6820 h | kpennenus, 1 napa
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Dekorierset

Inhalt | 6810 |, 8249, 8545 sp 6, 9497, 8256, 8255, 8252, 8259
Ha6op ans pekopupoBaHus

HanonHeHue | 6810 |, 8249, 8545 sp 6, 9497, 8256, 8255, 8252, 8259



Messer-Set, 3-tlg. | 3105-13, 3005-16, 4025-21 Aufschnittmesser-Set, 3-tlg. | 7705 aw 22, 7705 w 22, 9435-13
Ha6op HoxeW, 3 npeam. | 3105-13, 3005-16, 4025-21 Ha6op HoxeW, 3 npeam. | 7705 aw 22, 7705 w 22, 9435-13
L Yor X YeoI') 3 )
Messer-Set, 3-tlg. | 3105-13, 3005-18, 4025-24 Lehrlingsset, 5-tlg. | 3005-16, 3105-13, 4025-18, 4025-21,
Ha6op HoxeW, 3 npegm. | 3105-13, 3005-18, 4025-24 9922-25
. Hab6op HoxeM, 5 npeam. | 3005-16, 3105-13, 4025-18, 4025-21,
9922-25

Prime Line-Set, 3-tlg. | 11250-13, 11250-15, 11200-20 Kiichenmesser-Set, 3-tlg. | 8315 sp 8, 8456-18, 8265 w 25
Ha6op Hoxeli Prime Line, 3 npeam. | 11250-13, 11250-15, 11200-20 : HaGop HoxeW, 3 npeam. | 8315 sp 8, 8456-18, 8265 w 25

Fisch-Set, 2-tlg. | 7365-18 b, 2275-21 b Bistro-Set, 2-tlg. | 8456-16 w, 8265 w 25 w
Ha6op Hoxel ans pbi6bl, 2 NpeaM. | 7365-18 b, 2275-21 b Ha6op Hoxel ansa 3aKycok, 2 npeaMm. | 8456-16 w, 8265 w 25 w
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Messertaschen und -koffer
CYMKM N Keucbl gNnsa HOXeWNn

Gemiise-Set, 2-tlg. | 8455-20 gr, 8335 gr Fleischmesser-Set, 2-tlg. | 4025-24 r, 3005-16 r
Ha6op Hoxel ansa oBowiew, 2 npeam. | 8455-20 gr, 8335 gr Ha6op 06BanoyHbIx HOXeW, 2 npeam. | 4025-24 r, 3005-16 r

S

: ) [
9784 9781 |

Konditor-Set, 2-tlg. | 8234 g, 8115w 18 g Jager-Set, 2-tlg. | 3426-16, 3085-15
Ha6op pns Bbineyku, 2 npeam. | 8234 g, 8115w 18 g Habop 0XOTHWMYbMX HOXEW, 2 npeaMm. | 3426-16, 3085-15

———

Jager-Set, 3-tlg. | 3105-10 g, r, 2105-13 g, r, 3005-16 g, r Besteck Set, 4-tlg.
Ha6op oxoTHMYbMX HOXeW, 3 npeam. | 3105-10 g, r, 2105-13 g, 1, Ha6op cTonoBsbix npuéopos, 4 npeam.
3005-16 g, r

( Jox 1 X ]

98178

Pizza-Set, 20-tlg. | 10 Messer mit Wellenschliff, 10 Gabeln
Ha6op ana nuuubl, 20 npeam. | 10 Hoxelt, BofHMCTas 3aTo4Ka,

10 BMIOK
Auf Wunsch stellen wir Ihnen
Ihr individuelles Set in verschiedenen
Farben zusammen.
Mo 3anpocy mbl chopmupyem Ha6op
B pa3HbIX LBeTax.

0000
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Verkaufsdisplay, 30-tlg. | bestiickt mit je 6 Fleisch-, Brot-,
Koch-, Kiichen- und Universalmessern

ButpuHa, 30 npeaM. | Hoxw ons xneba, 06BanoyHble, KyXOHHbIE 1
YHUBEPCAIbHbIE HOXM

9872 spvk

Display | 72 Tomatenmesser in 6 verschiedenen Farben (8365 wsp 11)
ButpuHa | 72 yHuBepcasnbHbix HOXa B 6-TV pasHbIX LiBeTax
(8365 wsp 11)

Display | 72 Gabeln in 6 verschiedenen Farben
ButpuHa | 72 Bunky B 6-Tv pasHbIX LiBeTax

117



Messertaschen und -koffer
CYMKM N Keucbl gNnsa HOXeWNn

Tranchierset | 9410 p 15, 8270-18 Tranchierset | 8385-21, 9437-18
Ha6op pns Hape3ku | 9410 p 15, 8270-18 Ha6op pna Hape3ku | 8385-21, 9437-18

Messer-Stahl-Set | 9950-20, 8435-18 Haushaltsset | 8305 sp 8, 8365 wsp 11, 8435-16
Ha6op 13 Hoxa u mycara | 9950-20, 8435-18 Ha6op pns poma | 8305 sp 8, 8365 wsp 11, 8435-16

9810 fJosys |

Haushaltsset | 8300-8,5, 8360 w 11, 8340-16, 8350 w 18 Haushaltsset | 8305 sp 8, 8365 wsp 11, 8345-16, 8355 w 18
Ha6op ana poma | 8300-8,5, 8360 w 11, 8340-16, 8350 w 18 Ha6op pna poma | 8305 sp 8, 8365 wsp 11, 8345-16, 8355 w 18

9840 bc 9840 o

Best Cut Set, 3-tlg. | 8640-10, 8670-15, 8680-20 Olivenholz-Set, 3-tlg. | 8240-10 o, 8264-18 o0, 8280-20 o
Ha6op Hoxel Best Cut, 3 npeam. | 8640-10, 8670-15, 8680-20 Ha6op Hoxeli ¢ aepeBAHHbIMM pyKosiTkamu, 3 npeaM. | 8240-10 o,
8264-18 o, 8280-20 o
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Messerblocks
Ha6opbl HOXelW C NMopcTaBKamMm

9891 b5

Messerblock, 5-tlg. | preiswerter Block im Geschenkkarton: aus
Buche, bestiickt mit Kochmesser 20 cm, Brotmesser 18 cm, Kiichenmesser
8 cm, Schere und Wetzstahl

Ha6op HoXeli ¢ noacTaBkoW, 5 npeam. | noactaska us 6yka B nopa-
POYHOV KOPOOKE MO pa3ymMHoOM LieHe. HanonHeHve: nosapckon HOX 20 cM,
HOX An1s xneba 18 cM, KyXOHHbIN HOX 8 CM, HOXHMLbI U MycaT

&

9891 b5 pl

Messerblock, 5-tlg. | aus Buche, bestiickt mit Kochmesser breit,
Santoku-Messer mit Kullenschliff, Gemiisemesser, Schere und Wetzstahl
Ha6op HoXeli ¢ noacTaBkoW, 5 npeam. | u3 6yka.

HanonHeHne: NoBapCKOM HOX LUMPOKMIA, HOX CaHTOKY C Ne3BUEM C
XenobKamm, HOX A71s OBOLLIEN, HOXHULbI U MycaT.

9891 b5 bc

Messerblock ,BestCut”, 5-tlg. | aus Buche, bestiickt mit
Kochmesser 20 cm, Schinkenmesser 15 cm, Officemesser 10 cm, Schere
und Wetzstahl. In attraktivem Karton verpackt

Ha6op Hoxeli ¢ noacTaekoii "BestCut", 5 npeam. | 3 Gyka.
HanonHexwue: nosapckon Hox 20 cm, HOX Ans pyoku 15 cm, yHuBepcasb-
HbI HOX 10 CM, HOXHWMLBI M MycaT. CmnaTuyHas KapToHHas yrnakoBKa.
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Messerblocks
Ha6opbl HOXelW C mMopgcTaBKaMm

Messerblock, bestiickt

Inhalt | 9922-25, 8280-25, 8270-20, 8270-15, 8243-9, 8240-10, 8251,
9410 p 15

Hab6op HoXell ¢ nogcTaBKon

HanonHeHue | 9922-25, 8280-25, 8270-20, 8270-15, 8243-9, 8240-10,
8251,9410p 15

9892 L | ohne Bestiickung

9892 | | Ge3 HanonHeHwst

9892 b9 bc

Messerblock ,BestCut”, 9-tlg. | aus Buche, bestiickt mit
Kochmesser 20 cm, Brotmesser 20 cm, Filiermesser 18 cm, Gabel 15 cm,
Kiichenmesser 15 c¢m, Officemesser 10 cm, Tourniermesser 6 cm, Schere
und Wetzstahl. In attraktivem Karton verpackt

Ha6op Hoxeli ¢ nopacTaBkoii "BestCut", 9 npeam. | 13 Gyka.
HanonHerve: noBapckor Hox 20 cm, HOX Aans xnie6a 20 cm, uneiHbIn
HOX 18 cM, BUSKa 15 CM, KyXOHHbIA HOX 15 cM, YHMBepCcanbHbIA HOX

10 cM, HOX A9 YUCTKM 6 CM, HOXHULbI M MycaT. CumnaTnyHas KapToHHas
ynakoBka.

Edelstahl-Messerblock | fiir 1 Stahl, 1 Gabel und 6 Messer
MopcTaBka Ans HoXel U3 HepXxaBetoLlel cTanm | ans 1-oro
mycarta, 1-01 BUKU U1 B-T1 HOXeWn

9898 Lm | mit breiteren Schlitzen fiir 7 Teile

9898 Im | c Goree LLMpPOKMMY MPOPE3IMM ANt 7-MW MPEAMETOB

Edelstahl-Messerblock, 8-tlg. | bestiickt mit Kochmesser 23 cm,
Officemesser 10 cm, Buntschneidemesser, Tourniermesser 6 cm,
Filiermesser 18 cm, Gabel, Wetzstahl, Kochmesser-Set, schmal 20 cm
Ha6op HoXeli C NofCTaBKOI U3 HepXaBetoLel cTanu, 8 npeam. |
HanosiHeHuWe: cnaiicep 23 ¢M, HOX ANst JEeKOPUPOBaHMS, HOX AMst YUCTKMY,
YHUBEPCASbHbIN HOX, MOBAPCKON HOX MyCaT, BUSIKA 1 (DUNEHBIA HOX




Shop

in Shop-System

Mara3umH M cuctTemMa pacrnoyiloXeHuUsa ToBapos

GUT PRASENTIERT

IST HALB VERKAUFT
XOPOILLO NPEACTABNEH -
HAMONOBWUHY NPOJAH

Wenig Platz geniigt, um die wichtigsten GIESSER Artikel attraktiv zu
prasentieren und noch schneller zu verkaufen. Unser rubkuis System
bietet viele Moglichkeiten der Regalaufteilung und der Produkt-
prasentation und lasst sich endlos erweitern. Gerne beraten wir Sie
bei der Zusammenstellung. Integrierbare Poster und Werbeschilder
sind auf Anfrage erhaltlich.

Bam He noTpebyeTcs MHOrO MecTa Ans TOro 4To6bl NpUBREKaTenbHO
pas3noxuTb 1 6bicTpee npopatk ToBapbl GIESSER. Mbl npegnaraem
rnoKmne peLLeHns Ans npeactaBneHns npopykumn. Mel 6yaem pagp!
NoMOYb BaM €CO3[aTh Ball YHUKambHbIA Au3anH. MocTeps! n peknam-
Hble MaTepumarbl No 3anpocy.

HOHE
BbICOTA

ca. 225 cm
OK. 225 cm

BREITE
IWNPUHA

ca. 65 cm
OK. 65 cm

TIEFE
FMYBUHA

ca. 36 cm
OK. 36 cm

/
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Shop in Shop-System
MarasumH M cuctemMa pacnoyioXeHuUs TOBapoB

69109 69113 |

Standsdule Unterteil Sockelseitenblende
Onopa, HUXHAS YacTb BokoBasi KpbilkKa

Standsdule Oberteil Sockelauflage mit Frontblende
Onopa, BepXHAs YacTb Kpbliwwka ¢ nepegHein naHenbio
T
'“—-.

Lochblechriickwand Topperaufsatz
MepchopuposanHan 3apHaAs naHenb 3aronosok

69119 69300 69200

Tablar Schlaufenhaken Einzelhaken
Monka [IBOVHOM KPIOK Kptok
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Messerbrett Mutter Stift
[ocka ans HoxeMn Manka Wrndpr

Messerbrett mit Acrylhaube Infotafel Buche
[locka fns HOXeW C aKpUIJI0BOM KPbILLKOW MaHenb n3 6yka
L
-

(69121 6930

Infotafel Magnet Messerschaukasten | Bestiickung auf Anfrage, ca. 110x75x10 cm
MarHuTHas naHesnb Iocka-gucnnen ans HoXeW | HaronHeHve no 3anpocy,
oK. 110x 75 x 10 cm
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INDIVIDUALISIERUNG
WHAWBUAYANN3ALUA

KLINGENBESCHRIFTUNG
FPABUPOBKA HA JIE3BUN

Gestochen scharf auf der Klinge: Ihr Firmenname. Oder der Ihres
Kunden. Alles, was wir dazu von Ihnen bendtigen, ist eine geeignete
Vorlage. Wir beraten Sie gerne iiber die Mdglichkeiten und die Kosten.
lNpepacTaBbTe akKypaTHYO rpaBypOBKY Ha Ne3BUW HOXa: Ha3BaHWe
BaLlen dupmbl. Minu Ballero knveHTa. Bee, 4To Ham Ans 3Toro HyXHO,

3TO noaxofALmiA WwabnoH. Mel 6yaem pafbl 0COyAMTb C BaMy Halm
BO3MOXHOCTU 1 3aTpatbl.

PRAGEDRUCK AUF DEM GRIFF
WTAMM HA PYKOATKE

Plakative Werbung am Griff: Wenn Sie wiinschen, auch in Ihrer
Firmenfarbe. Die Kosten nennen wir Ihnen gerne auf Anfrage.

Peknama Ha pyKOsITKE: eCnv MoXernaeTe, Takxke B BalleM (DUPMEHHOM
usete. LleHbl no 3ampocy.

VERPACKUNGEN
YNAKOBKA

Nutzen Sie unseren Service der individuellen Verpackungsgestaltung -
gerne gestalten wir auch nach Ihren Wiinschen.

Monpo6ynTe Hal cepBuC NO MHAMBUOYANBHOW YNakoBKe, Mbl C YO0-
BONTbCTBMEM YYTEM BaLLIW MOXENAHMS.



KENNZEICHNUNG IM
HANDUMDREHEN
NErKAd MAEHTU®PUKALUMNA

Optimieren Sie Ihren Kundenservice durch schnelle und einfache
Personalisierung aller Messer und Werkzeuge. Buchstaben und Ziffern
konnen direkt im Schablonendrucker, Logos iiber die Software
generiert werden.

ONTUMKU3NPYITE KIMEHTCKWIA CEepBUC BbICTPOW 1 NErKO NepcoHanvaa-
Lmeln BCeX HOXewt v Nprnbopos. Bykebl v Lycpbl (hOpMUPYIOTCS Heno-
CPeACTBEHHO B NMe4aTHOM YCTPOMCTBE, NOroTUMbI Yepe3 NporpamMmHoe
obecreveHue.

* SCHNELL UND EINFACH
* FUR ZIFFERN UND BUCHSTABEN

* BbICTPO U NPOCTO
e Angd niobbiX 3HAKOB

Atz-Set | Bestehend aus Signiergerat, Schablonendrucker, Software,
Atzfliissigkeit und Schablonen.

Ha6op ans rpaBMpoBKM | cocTouT 13 nprbopa Ans MapKyupoBKY,
neyatHuka no wabnoHy, MO, TpaBunbLHOro pacteopa u LwabnoHa
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GIESSER
MESSER

Alles im Griff

Johannes Giesser Messerfabrik GmbH
Raiffeisenstralle 15

D - 71364 Winnenden-Hertmannsweiler
Germany

Telefon
Telefax
E-Mail

ERER, E5®LT

0049 (0) 71 95/18 08-0
0049 (0) 7195/6 44 66
info@giesser.de

www.giesser.de




